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CENTRO DE BOVINICULTURA
E CAMPOS DE SANTANA

No passado dia 20 de Outubro no evento Prémio Produtor Excelente,
organizado pela Associagido dos Jovens agricultores Micaelenses o se-
nhor Secretario Regional da Agricultura e florestas o Eng.2 Jodo Ponte,
anunciou publicamente a prorrogagéo do contrato cedéncia das infra-
estruturas Centro de Bovinicultura e dos Campos de Santana, por mais
vinte anos com a Associagéo dos Jovens Agricultores Micaelenses.

Essa prorrogacéo é para nés uma importante decis&o do Governo Re-

gional, que reconheceu a importéncia dessas instalagdes para o de-
César Pacheco senvolvimento do associativismo e cooperativismo, disponibilizando
as condigdes necessarias para que Associagdo dos Jovens Agricul-
tores Micaelenses e Cooperativa juventude Agricola continue a prestar um bom servigo aos
seus associados e a Lavoura em geral.
E também, um reconhecer do trabalho da manutencéo e preservacéo daquilo que é um pa-
triménio da Regido, e que esta Associagio conseguiu nos vinte anos de contrato e em quatro
liderangas corresponder de forma positiva.
Congratuldmo-nos com essa decis&o, que para mim enquanto dirigente é também sinénimo
de responsabilidade continuar a manter em boas condigfes de uso essas instalagdes e sem-
pre que possivel colocar ao servigo dos jovens agricultores e da lavoura em geral os bens e
servigos que daqui provém.
Finalizo esse editorial e esse ano com os votos de um Santo e Feliz Natal e um Prospero 2018
aos nossos associados e familiares bem como todos os nossos patrocinadores e colaborado-
res da revista O Jovem Agricultor.
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DISTOCIA

FILIPA LANCA G
Méhea Yo UTE RINA
Médica Veterinaria

Um parto normal em que néo é necessaria a sua assisténcia, seja através
de manobras obstétricas, fetotomia ou cesariana, designa-se por eutdcico.
Pelo contrario, um parto dificil em que é necessaria a intervengéo técnica
para a sua resolugdo, designa-se por parto distécico. O diagnéstico e o tra-
tamento da distdcia constituem uma importante parte da obstetricia, o que
requer o conhecimento do que é um parto normal, do bem estar da vaca e
do vitelo e das boas competéncias praticas (Noakes et al. 2001).

As causas de distdcia podem ser maternas ou fetais, tal como ilustra o seguinte esquema:

DISTOCIA

Apresentagéo/
Canal de parto Dimenséo Posigédo/Postura Morte fetal
anormais

Forgas de
expulsdo

Abdémen Altgra_tgﬁes Absoluta
_ pelv1gas (raga, gestagdo
(imaturidade, prolongada)

S g : fratura, raca
Inércia uterina Dor, idade, Gy

(def(i:giili'n:i)auem debilidade etc) Defeito de
magnésio, Dilatagéo desenvolvimento

oxitocina, parto insuficient.e
prematuro, etc) (utero, cervix,
vagina ou

3 vulva
Rutura uterina
Esquema 1:
(ausas de distécia

(adaptado de Noakes et al. 2001).

Tal como demonstrado no esquema 1, existem diversas causas () CAUSAS

que podem estar na origem de um parto distécico. No entanto, ~ Um elevado niimero de tor¢des sucedem durante o parto (81%)
neste nimero iremos referir-nos apenas a uma dessas causas:a  podendo ocorrer no final da primeira fase ou no inicio da se-
tor¢do uterina. gunda fase do mesmo.

- A violéncia dos movimentos fetais e a instabilidade do utero



gravido, sdo dois dos principais fatores que fazem com que a
torgdo uterina seja mais frequente na altura do parto. Relativa-
mente & violéncia dos movimentos fetais, estes ocorrem devido
ao aumento da frequéncia e amplitude das contracdes uterinas,
durante a primeira fase do parto. Para além destes, o excesso de
peso do feto é também um fator predisponente.

Outro fator importante que permite ao ttero rodar sobre o seu eixo
longitudinal ocorre quando a vaca tenta levantar-se, particular-
mente quando se encontra em espagos limitados. Ao realizar este
movimento, na fase em que o animal estd com os membros anterio-
res fletidos e os membros posteriores em extensao (figura 1), o eixo
longitudinal do ttero estara quase na vertical. Assim, é possivel que
este 6rgio rode com bastante facilidade, caso ocorra um movimen-
to fetal violento neste momento (Noakes et al. 2001).

Apesar da causa da tor¢do uterina ser raramente identificada
outros fatores predisponentes incluem confinamento prolonga-
do, quedas repentinas, abdémen pendular e fraco ténus uterino
(Divers & Peek, 2008).

ASPETOS CLINICOS
E do consenso veterinario que as torgdes a esquerda (tendo em
conta a vista posterior da vaca) sdo mais comuns do que as tor-
¢Oes a direita (Noakes et al. 2001; Divers & Peek, 2008).
Na maioria dos casos, as torgdes uterinas ocorrem na primeira
fase do parto. Assim, imediatamente apds a sua correcio é pos-
sivel encontrar o cérvix em diferentes graus de dilatagéo. Por sua
vez, existe maior probabilidade da torgdo ter ocorrido no inicio
da segunda fase do parto caso ap6s a sua corregio, o cérvix se en-
contre totalmente dilatado ou se antes da corregio for observada
a presenca da placenta ou do feto na vagina (Noakes et al. 2001).
Torgbes parciais de 45 graus, ou mais, podem ocorrer e perma-
necer nesta posi¢do ao longo de semanas ou meses, normalmen-
te na tltima fase da gestagdo. Porém, nestes casos os animais nao
apresentam quaisquer sinais clinicos a menos que a tor¢do se
agrave ao ponto de comprometer o aporte sanguineo do feto ou
do utero (Divers & Peek, 2008).
Para além dos problemas durante o parto, as tor¢des uterinas
podem causar sinais clinicos durante o segundo e o terceiro tri-
mestre da gestagdo. Nestes casos em que a tor¢do pode ser supe-
rior a 1800 é possivel ocorrerem sinais de célica, semelhantes a
uma obstrugéo intestinal (Divers & Peek, 2008).

SINAIS CLINICOS

Nos casos tipicos a vaca ndo apresenta quaisquer alteracdes a
ndo ser os sinais caracteristicos da primeira fase do parto. Con-
tudo, estes tendem a diminuir ndo ocorrendo progressdo para
a segunda fase do parto. Em casos severos de tor¢do uterina o
animal apresenta-se inquieto no inicio, mas o comportamento
normal do parto cessa. Deste modo, a menos que este seja vigia-
do atentamente, ja ndo serd possivel perceber que o parto teve
inicio (Noakes et al. 2001).

Em casos de tor¢do de grau elevado, o animal pode apresentar
inquieta¢do, ansiedade, taquicardia, apetite reduzido e abanar
da cauda. Pode ainda demonstrar relutdncia em deitar-se ou
mesmo deitar-se e levantar-se com maior frequéncia. Anorexia,
taquicardia progressiva e colicas, escoiceando o abdémen, sdo
sinais que surgem a medida que a condi¢éo se agrava (Divers &
Peek, 2008).
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Figura 1 Posicdo em que o Gtero tem maior facilidade em rodar sobre o seu eixo
longitudinal, caso ocorra um movimento fetal violento (Fotografia: Filipa Lanca).

Figura 2 (aso de parto dlstouco bem sucedido (Fotograﬁa Flllpa Langa)

Caso a tor¢do uterina nio seja corrigida atempadamente, a pla-
centa acaba por destacar-se das carinculas presentes nas paredes
do ttero e o feto morre. Posteriormente a vaca desenvolve dor ab-
dominal, falta de apetite e dificuldade em defecar. Por fim, instala-
se uma infeéo bacteriana intrauterina, que pode originar necrose
e consequente morte da vaca (Divers & Peek, 2008).

TRATAMENTO

Em bovinos, a técnica selecionada para a corre¢io da tor¢do
pode variar consoante a opinido do veterinario, etapa da gesta-
a0, severidade da tor¢do, bem como da condigéo da vaca, dtero
e feto. As técnicas mais comumente utilizadas sdo a rotacdo do
feto pela vagina, rodar a vaca e cesariana (Ghuman, 2010).

O impacto das tor¢des uterinas na morbilidade e mortalidade
do vitelo e da vaca pode ser significativamente reduzido caso
os sintomas sejam detetados e tratados com a devida urgéncia
(Ghuman, 2010).

Divers, T.J., & Peek, S. F. (2008). Diseases of Dairy Cattle (22 ed., p. 398) St Louis,
Missouri: Saunders Elsevier.

Noakes, D. E.; Parkinson, T.J.; England, G. C. W. (2001). Arthur’s Veterinary Repro-
duction and Obstetrics (82 ed., pp. 233-234) London: W. B. Saunders.

Ghuman, S. P. S. (2010) Uterine torsion in bovines: a review. Indian Journal of
Animal Sciences, 80, 289-305.
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Na alimentacdo das vacas, cada decisdo pode a curto prazo nos trazer
boas ou mas consequéncias, sendo talvez a opgédo da escolha da varie-
dade e ciclo do milho a semear, a que se deve basear em critérios bem

definidos e extrapolados para cada exploracéo.

Tendo por base as caracteristicas edafo-climaticas do Campo
de Santana (classe 1), a CJA elaborou um ensaio com o objetivo
de esclarecer melhor os produtores nas suas futuras escolhas.
Foram experimentadas 14 variedades, cada uma com 3 re-
peticdes, estando presente 5 empresas locais com as marcas
que representam, nomeadamente a Granja (Fit6), Cooperativa
Bom Pastor (LG), Agromagcanita (Pionieer), Agroutil (Syngen-
ta) e MotaMix (Maisadour). Foram delineado 3 ciclos (400,
500 e 600), tendo cada empresa apresentado uma variedade
para cada um:

MILHOS A USAR
[ s FAO 500 FA 600

AGROMACANITA 319 1063 1535
Granja Atlas Temuco .

AGROUTIL Gibra Helium Hidro
BOM PASTOR 3490 30597 30681
MOTA MIX 48F 54H 66C

Cada tratamento foi constituido por 9 linhas (a 70 cm), o que
resulta em uma largura de 6,3 m e com um comprimento de
104 metros, sendo colhidas as 3 linhas centrais de cada talhdo,
o que resultou numa area total de colheita por variedade de
655,2 m?,

AREA DOS ENSAIOS

LARGURA DE 3 LINHAS | COMPRIMENTO M2/TALHAQ 3 REPETIGOES

2,1 104 2184 655,2

Na preparagio do solo efetuou-se uma fresagem, seguida de
lavoura (charrua de aivecas), repetindo a fresa ao de leve, per-
mitindo assim uma melhor aplica¢do do adubo a lango, sendo
este depois incorporado com a grade. A sementeira iniciou-se
a 9 de Maio, sendo a parcela destinada para este ensaio reali-
zada no dia 11.

A adubagio foi realizada juntamente com o Eng.° Jodo Rodri-
gues, ADP, tendo por base as necessidades da cultura, como
segue a tabela seguinte:

CALCULO DE UNIDADES
DE FERTILIZANTES

[ xaw [ v [ ¢ | &
Lanco 500 20 8 10
Linha 300 15 35
Sacha 400 30 0 0
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0

45 105 0 0

120 0 0 0

Total 265 145 50 0

A 23 de junho foi aplicado a adubacéo foliar de Profertil, 4 1/
hectare, devido a se notar caréncias de azoto, em consequéncia
a ndo se ter efetuado fertilizagdo na sacha, o que aqui funda-
menta o conselho de se cumprir com rigor os planos de ma-
neio, de fertilizagdo e da aplicagdo dos fitofarmacos, para se
atingir o sucesso numa cultura tio importante como o milho.
A colheita do milho se iniciou a 12 de Setembro, ficando para
dltimo a area destinada ao ensaio (dia 14). Para o controlo de
produgio e colheita de amostras para a analise de matéria seca
e quimica, foram colhidas as 3 linhas centrais de cada uma das
repeticdes, sendo a totalidade de cada ensaio (655.2 m?) pesada na
balanga da fabrica de ragdes da Associagdo Agricola de S. Miguel.

PESAGEM DE CADA VARIEDADE EM VERDE

1] 30681 320 6593407
Pionier 600 1535 3280 50.061,05
Maisadour 600 66 3060 4670330
Syngenta 600 Hidro 300 4731380
Granja 500 Temuco 2400 36.630,04
n Syngenta 500 Helium 2340 35.714,29
16 500 30597 2520 3846154
Bl oo o 54 H 100 3663004
Bl v 1063 200 3510379
Syngenta 400 Gybra 2080 3174603
Gana 400 Adlas 240 3266178
Pionieer 400 319 2040 3113553
16 400 3490 200 3205128
Maisadour 400 48F 210 3235653

Para uma melhor verificagdo do comportamento e evolucio
das variedades durante o processo de ensilagem, cada uma das
amostras recolhidas foram acondicionadas em mini-silos de
betdo no dia da colheita (14 de Setembro), sendo estes aber-
tos e enviados de imediato para andlise a 30 de outubro. As
analises bromatoldgicas foram realizadas no laboratério da
Finangor Agro-Alimentar S. A., com o acompanhamento do

Mini-silo de Betao

ANALISES BROMATOLOGICAS
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DAS SILAGENS DE MILHO

Ciclo 600

30681 | 1535 | 66C | Hidro |
pH 4 39 41 4

Matéria seca a/kg 381 375 382 372
Digest. de Mat. Org. % Mat. Org. 71.6 73.1 70.9 72.3
Proteina Bruta g/kg Mat. Seca 62 59 60 66
Gordura Bruta g/kg Mat. Seca 31 29 29 29
Fibra Bruta g/kg Mat. Seca 186 182 209 199
Aclicar g/kg Mat. Seca <12 <12 <12 <12
Amido g/kg Mat. Seca 337 385 338 334
Amido bypass % / Amido 23 27 27 29
NDF g/kg Mat. Seca 370 364 419 41
ADF g/kg Mat. Seca 235 221 252 234

Energialimpa  Mcal/kg Mat. Seca  1.61 1.64 1.57 1.6

Ciclo 500

G0
| parametros | Unidades | Temuco [Helium | 3057 | 54 | 1063 |
pH 42 4 4 4 4

Matéria seca a/kg 455 416 379 512 425
Digest. de Mat.Org. % Mat. Org. 74.1 73 73 74 749
Proteina Bruta g/kg Mat. Seca 71 63 69 57 64

Gordura Bruta g/kg Mat. Seca 29 30 29 28 3

Fibra Bruta g/kg Mat. Seca 172 180 174 189 17
Acticar g/kg Mat. Seca <12 <12 <12 <12 <12
Amido g/kg Mat. Seca 378 371 351 363 392

Amido bypass % / Amido 28 30 27 32 31
NDF g/kg Mat. Seca 369 374 383 405 358
ADF g/kg Mat. Seca 213 219 223 239 212

Energialimpa  Mcal/kgMat.Seca  1.66  1.62 164 162 1.68

Ciclo 400

Y
41

Materla seca g/kg 4 443 568 289 410
Digest. de Mat. Org. % Mat. Org. 745 736 743 709 726
Proteina Bruta g/kg Mat. Seca 64 63 62 67 67

Gordura Bruta g/kg Mat. Seca 32 33 33 32 29

Fibra Bruta g/kg Mat. Seca 162 179 193 202 195
Acticar g/kg Mat. Seca <12 <12 48 16 12
Amido g/kg Mat. Seca 395 372300 331 330

Amido bypass % / Amido 35 31 35 21 33
NDF g/kg Mat. Seca 338 370 419 407 389
ADF g/kg Mat. Seca 209 222 249 237 231

Energialimpa  Mcal/kgMat.Seca  1.65  1.65 161 159  1.61

Para a andlise de cada resultado, deve o lavrador ter em mente
que estes valores correspondem as condi¢des deste ensaio, assim
como da sua localizagéo, devendo ser extrapolados para a reali-
dade de cada um a interpretagdo de cada um destes pardmetros:

e PH: Os valores médios considerados normais vao de 3,7
a 4,2, e quando fora deste padrio podem significar ma fer-



mentagio, sendo um indicador da atividade microbiana. Ge-
ralmente o valor de pH aumenta na medida que o valor de
matéria seca da silagem seja mais alto, sendo importante reter
que matérias secas muito baixas e pH superior a 4,8, indicam
que hd ma conservagao.

e Matéria seca: Composi¢do da amostra depois de retirar
toda a 4gua, para determinagio da proteina, fibra, gordura, os
minerais, a energia, etc. Quanto menor a quantidade de maté-
ria seca, maior sera a ingestdo por parte do animal para satis-
fazer as suas necessidades.

¢ Digestibilidade da matéria orgéinica: A esti-
mativa de digestibilidade é mais um critério para avaliagdo
nutricional do alimento, é dada por meio da relagdo entre a
quantidade da fragdo ingerida do alimento e o que ¢ digerido.

e Gordura Bruta: Determina a quantidade de gordura
do alimento, sendo util para quantificar a energia. Alimentos
com elevado teor em gordura, tem maior nimero de nutrien-
tes digestiveis, sendo a gordura o maior fornecedor de energia.

e Amido: Quanto maior o seu teor, melhor o desempenho
animal, assim como a ingestéo.

e Amido bypass: Representa a quantidade de amido que
“escapa” & absor¢do ruminal, passando ao intestino grosso,

onde pode ser ou nio absorvido.

e INIDE': Representa a fragio dos constituintes da parede celu-
lar vegetal, sendo esta responsavel pela rigidez da planta para
se manter erguida. Constitui assim a parte fibrosa e volumosa
da silagem, e que conforme o tamanho das particulas, influen-
cia a ingestdo (quanto maior, menor a ingestio).

e ADF: Representa os constituintes da parede celular, exceto
a hemicelulose, sendo quanto maior, menor a digestibilidade.

e Emnergia Limpa: Energia disponivel para a produgéo
animal e sua manutencéo.
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DIA DE CAMPO

No dia da colheita realizamos um “dia de campo”, onde perante os sdcios e outros interessados, foi apresentado o delineamento
do ensaio, assim como a preparacio e fertilizacdo da cultura. Ao mesmo tempo, cada uma das empresas teve a oportunidade de
apresentar as suas variedades cedidas para este ensaio, destacando as suas principais caracteristicas, para que assim cada produtor
possa para além deste trabalho, no futuro ter mais critérios de escolha da variedade mais conveniente a altura em que quer, ou
deve semear e colher, assim como as caracteristicas que os seus terrenos melhor permitem o ciclo e a variedade do milho.
Agradecemos a todas as empresas que colaboraram com este trabalho, esperando que da mesma forma, os seus objetivos tenham
sido conseguidos.
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REGRIA DE
VITELAS

E A VITAL
IMPORTANCIA

DO COLOSTRO

PARA O SEU FUTURO

O futuro de uma exploracgédo de leite serdo as vitelas para reposigéo. E é
precisamente de futuro que vamos falar hoje.

O futuro esta ao virar da esquina e é com este pensamento que gostaria
de abordar a importdncia que a vitela tem numa exploragédo de alto de-
sempenho como as que no futuro viremos a ter quer nos agores, quer no
mundo.

VITOR CHALACA
TECNICO COMERCIAL /
HIGIENE E

NUTRIGAO ANIMAL
vitor.chalaca@hypred.com

CONTEXTO

A vitela ou vitelo tem a particularidade ao nascimento de nascer sem anticorpos (defesas do organismo). A placenta dos bovinos nao
permite passagem de anticorpos da mde para o feto. Assim a aquisi¢do precoce da imunidade sistémica efectua-se unicamente de
forma passiva e através da absorgao de colostro. (Ravary y Sattler, 2006)

MAT.
GORDAS LACTOSE

9/00 /k
(o) (g/kg)

50

SELENIO
(mg/kg)

VITAMINAE | MAGNESIO
(mg/L) (9/kg)

PROTEINAS | CASEINA | VITAMINAA
TOTAIS (g(kg) (g/kg) i)

DENSIDADE

(OLOSTRO DEVACA 1,060 30 48

LEITE DEVACA 1,032 39 49 31 25 1000 1 0,12 3,6 0,02

Tabelal : composicao do colostro em comparagao com o leite de vaca inteiro (Arsia 2010)

OS ELEMENTOS MAIS IMPORTANTES DO COLOSTRO
SAO 0S ELEMENTOS IMUNOLOGICOS OU IMUNOGLUBULINAS.
EXISTEM 3 TIPOS.

IMUNOGLOBULINAS G (1gG)
que sdo os anticorpos que podem cruzar
a barreira intestinal para alcangar a cir-
culagdo sanguinea. As IgG representam
75% das imunoglobulinas do colostro.

IMUNOGLOBULINAS A (I1gA)
que desempenham uma fung¢do imuni-
taria local das mucosas intestinais. As
IgA representam 15% das imunoglobu-
linas do colostro.

IMUNOGLOBULINAS M (1gM)
com uma fungio aglomerante (permi-
tem unir os elementos entre si). Repre-
sentam 10% das imunoglobulinas do
colostro.




75% das Ig
do colostro

159% das Ig
do colostro

10% das Ig

do colostro

Os anticorpos néo podem
passar a barreira placentaria

AO NASCER,
O VITELO NAO
TEM IMUNIDADE

3 DICAS PARA O SUCESSO DE UM BOM ENCOLOSTRAMENTO

Para que um animal recém nascido tenha acesso ao melhor colostro existem 3 pontos que sdo fundamentais, Vamos entao falar

destes em particular.

REGRA 3Q's

Qualidade
(Quality)

A qualidade do colostro caracteriza-
se em particular pela quantidade
de 1gG. Um bom colostro deve ter
um alto nivel de anticorpos ou seja
deve ter um nivel de imunoglubli-
nas superior a 75g/L. Para que este
elemento se possa caracterizar de
alta qualidade deve ter também em
aten¢do a quantidade de bactérias
presente que deve em todos os casos
serem inferior a 100 000 UFC/ml.

Quantidade
(Quantity)

A qualidade do colostro esta di-
rectamente relacionada com a sua
quantidade. Assim é necessario que
o animal recém nascido absorva
entre 200 e 300 gramas de anticor-
pos durante as primeiras 24 horas,
para que a passagem de imunidade
se faca eficazmente. Assim o animal
deve receber 6% do seu peso vivo de
colostro pois é a exacta capacidade
que o abomaso do animal tem de
obter nas primeiras 4 horas de vida.
(Ravary e Sattler, 2006)

Rapidez
(Quickly)

A rapidez com que o colostro é ad-
ministrado é fundamental pois se
nas primeiras 4 horas o animal re-
cém nascido deve tomar de colostro
6% do seu peso vivo nas 24 horas
deve ter ingerido 10%.

A razdo mais forte para que este pa-
drio seja imposto tem a ver com a
efectiva transferéncia de anticorpos
através da parede do intestino do
animal e que vai diminuindo com o
numero de horas apos o seu nasci-
mento.

ALGUMAS PRATICAS QUE DEVEMOS COLOCAR
SEMPRE AO NOSSO DISPOR

4 Boas practicas de maneio: temperatura do leite, horarios de alimentagdo,...
Usar um programa preventivo durante esta fase

Reidratar o vitelo

O futuro de cada exploragéo ira depender da exigéncia em todos e cada um dos processos tidos na ex-
ploracdo. A anilise detalhada de cada processo, assim como o rigor com que sdo realizados, no futuro
serdo os “trunfos” com que poderemos jogar.
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Segundo Pedro Tavares, este ano foram premiados 698 pro-
dutores, mais 40 do que no ano passado, o que representa a
capacidade dos produtores em conseguir alcancar a exceléncia
e em fazer o que é preciso quando assim lhes é pedido.

A maior preocupagdo dos produtores, afirmou, “¢ terem algu-
ma sustentabilidade para poderem viabilizar as suas explora-
¢des”. Uma questdo que nos ultimos tempos nio tem sido facil,
principalmente depois do fim das quotas leiteiras. Pedro Tava-
res referiu que “agora assiste-se a alguma retoma do prego do

leite, mas ndo chegamos ainda ao que precisamos para poder
pagar o nosso trabalho’”.

O vice-presidente a AJAM deixou igualmente um apelo ao Go-
verno Regional para que “seja sensivel” e mantenha o apoio de
45 euros a vaca leiteira.

Pedro Tavares questionou também que mecanismos se pode-
riam usar para vender melhor o leite dos Acores, explicando
que a solugdo passa por apresentar um leite diferenciado para
poder ser valorizado pelo consumidor.

O Vice-presidente da Associagdo de Jovens Agricultores Mi-
caelenses (AJAM), que substituiu o Presidente César Pacheco,
que esteve ausente por motivos de doenga, fez também refe-
réncia ao Centro Acoriano de Leite e Lacticinios (CALL) que
considerou “um passo importante” mas que ainda funciona
com “muitas incertezas”. Incertezas essas que “afetam mais os
jovens agricultores’.

Pedro Tavares é da opinido que se impde um verdadeiro reju-
venescimento no setor e assegurar uma saida condigna a quem
quiser sair.

O Secretario Regional da Agricultura e Florestas anunciou,
no 4mbito da entrega do prémio ‘Produtor Excelente, orga-
nizado pela Associagdo de Jovens Agricultores Micaelenses,
que o Centro Acoriano do Leite e Lacticinios (CALL) vai en-
comendar um estudo comparativo sobre o leite dos Agores a
uma entidade reconhecida internacionalmente e proceder a
classificagdo da manteiga, contribuindo assim para a valori-
zagdo do leite produzido no arquipélago.

“Na préxima reunido do CALL, o Governo Regional ird pro-
por a realizacdo de um estudo independente exploratdrio
comparativo do leite dos Agores com leites de produgio na-
cional e internacional”

Jodo Ponte considerou que este serd um passo “muito im-
portante rumo a uma melhor e mais objetiva caraterizacdo
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comparativa do leite agoriano, podendo também contribuir
de suporte objetivo e independente em futuras campanhas de
marketing em que se pretenda comunicar eventuais carateris-
ticas diferenciadoras do produto agoriano”

Segundo o executivo regional, no que diz respeito a classifica-
¢do da manteiga, o Secretario Regional salientou que “esta ja
em curso’, com as industrias, um procedimento com vista ao
reconhecimento do produto, através de uma Denominagédo de
Origem Protegida (DOP) ou Indica¢io Geografica Protegida
(IGP).

“Ambas as iniciativas visam contribuir para uma maior valori-
zagdo do leite e, consequentemente, a melhoria do rendimento
da fileira’, afirmou Jodo Ponte, acrescentando que é “funda-
mental prosseguir o esfor¢o de acrescentar valor ao leite de
exceléncia” que é produzido no arquipélago.

Na sua intervengdo, o Secretdrio Regional destacou que a
unido entre a agricultura e a ciéncia, o conhecimento e a in-
vestigagdo deve ser cada vez mais forte num mundo em per-
manente mudanga, pelo potencial econémico e estratégico que
contém, apontando o exemplo do leite bioldgico que ja comega
a ser produzido nos Acores.

“Produzir mais e melhor, com mais qualidade, apostando em
produtos diferenciadores e que tragam mais valor acrescen-

No 4mbito desta mesa redonda coube ao consultor indepen-
dente Carlos Matos Cortes falar sobre “o paradigma das ma-
térias-primas nos Ac¢ores” tendo comegado por dizer que “a
visibilidade da Marca Acores é enorme mas a rentabilidade a
ela associada ndo se reflete”.

Carlos Matos Cortes licenciado medicina veterindria, e mes-
trado em gestdo de empresa. Consultor na drea da industria da
alimentac¢do animal é também consultor em empresas multi-
nacionais e especialista em nutricdo animal.

Sendo grande conhecedor da realidade agoriana, onde se
desloca periodicamente desde 1995, referiu que na Regido
“as condigoes climatéricas serdo sempre condicionantes bem
como a forma como os animais serdo alimentados’, por forma
a garantir a rentabilidade dos animais.

i Auocdacae ot Jovems Agricuttores Micaslenyes
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tado sdo metas a alcancar’, disse Jodo Ponte, vincando que o
setor agricola foi o que mais evoluiu, estando hoje bem prepa-
rado, e a industria modernizou-se.

Gacs

A “grande vantagem comparativa dos Agores é a maioria dos
alimentos ser gerada pela natureza’, ou seja, a erva. No entanto,
o nivel produtivo das vacas e a composi¢do das forragens deter-
mina a quantidade e o tipo de ragdo a administrar aos animais.
Carlos Matos Cortes deu exemplo das varias matérias-primas
importadas para ajudar no refor¢o da proteina e da fibra aos
animais, dando contra que é o milho a matéria-prima mais im-
portada. Seguem-se trigo e a cevada, sendo estes os trés princi-
pais cereais usados na alimenta¢iao animal.

Matos Cortes destacou algumas palavras-chave para o sucesso.
Seguranga alimentar, gestdo e qualidade, boas praticas no fa-
brico, matérias-primas e rastreabilidade.

Reforgou a necessidade de se saber o que se compra porque s
assim, poderao alcangar-se bons resultados.

Segundo recordou, “a busca constante de solu¢des para os pro-
blemas das pastagens e melhor desempeno e produtividade
dos rebanhos, tem ganho especial aten¢éo no campo da pes-
quisa, exigindo das industrias de ragdes a produgio de vérios
tipos de ragdes que supram essas deficiéncias”

“Somos o que comemos’, recordou.

Carlos Matos Cortes defende que o que faz a diferenca é o bom
maneio, o bom profissionalismo e a boa produtividade.
Defendeu ainda que, em relagdo a Marca Agores, “a sua vi-
sibilidade tem um valor enorme, mas néo é pelos valores de
produgio a baixar que se vai vencer, mas sim pelo valor acres-
centado que é que se vai ter que ganhar”



No ambito da mesa redonda, sob o tema “A importancia dos
fatores de produgido na qualidade e quantidade do leite”, que
teve como moderador o Eng. Anténio Escabeche, diretor téc-
nico comercial da Cooperativa Bom Pastor, foram convidados
o Prof. José Matos da Universidade dos Agores; Jorge Rita,
presidente da Cooperativa Unido Agricola; Eng. Roméo Bras,
vice-presidente do Grupo Financor; Messias Teves, presidente
do Grupo Sicosta.

O evento teve assim por objetivo, para além de premiar os pro-
dutores, promover um debate proficuo e participativo sobre os
fatores de produgio.

Na sua intervengio, o Prof. José Matos defendeu que o bem-
estar animal e até “da dureza para a obtengdo do leite” fazem
parte da imagem de qualidade que os laticinios dos Agores de-
vem ter.

Segundo explico, uma vaca necessita por ano de 7 a 8 tone-
ladas de matéria seca “e gostava que 5 a 6 toneladas fossem
produzidas pelo préprio lavrador para nao depender das im-
portagdes e oscilagdes no preco dos mercados”

O investigador da Universidade dos Agores referiu ainda que
“gostava que houvesse milagres em termos de aumento do pre-
¢o do leite e para isso é preciso estarem atentos aos custos de
producio da erva e do milho e ndo estarem muito dependentes
do que vem de fora.

José Matos entende que os que dependem mais, se houver va-
riagdes de pregos, vdo ter problema”. E por isso que refere que
é necessario “vender essa imagem” numa altura em que “os
consumidores tém grande relacdo com os rétulos, a origem e
a imagem.

Existe uma imagem de qualidade que é preciso vender, e isso
ndo tem sido talvez bem feito.

Entende investigador da UAc que este é um processo evoluti-
vo. “O leite ja ndo é o que era e a qualidade de hoje néo sera,
certamente a de amanh#”.

0 JOVEM AGRICULTOR [¥T¥1]

O Prof. Matos defende que a qualidade varia muito com a
qualidade dos animais e deixa o desafio para os agricultores
debaterem e discutir a escolha da genética, sendo que o futuro
devera passar por ai.

“A genética estd em evolugio, e é preciso estar a par dela, para
produzir leite de excelente qualidade mas cada vez mais com
uma composi¢io quimica mais adequada aos produtos que te-
mos, mas tendo e conta sempre o aumento do rendimento e
da sua qualidade, no seu sabor, gosto, cheiro e apresentacio”.
José Matos entende que isto é que ird condicionar o futuro da
industria nos Agores.

O Professor defende igualmente que é preciso olhar para o
alimento dos animais e neste campo, entende que a majoria
do alimento dado devera ser produzido pelo préprio lavrador,
nio dependendo tanto da importagio e da flutuagdo do prego
das razoes.

“Héa que maximizar estratégias para vender melhor aquilo que
se produz’, recorda.

José Matos defende o verde das pastagens e a maximizagdo
da terra. “Sendo as vacas ruminantes ha que utilizar e fazer as
contas, utilizando o elemento mais barato que é a forragem”

“ E na maximizacdo da terra que esté o lucro do produtor. Te-
mos que produzir mais erva, melhor erva, mais milho, melhor
milho, mais quantidade de leite por hectare e nio por vaca”
Antes de terminar a sua participagao, deixou igualmente um
desafio para que a aposta deve seguir na formagdo dos lavra-
dores, inclusive na formagdo universitaria. “Os lavradores tem,
como outra qualquer profissdo, uma formacdo universitaria,
até porque ser lavrador hoje em dia é muito exigente”
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O presidente da Cooperativa Unido Agricola Jorge Rita, Presi-
dente da Federagéo Agricola dos Agores, falando no &mbito da
mesa redonda sob o tema “A importancia dos fatores de pro-
dugdo na qualidade e quantidade do leite”,comegou por falar
na expetativa do aumento do prego do leite.

Segundo recordou, produzir ra¢des nos Agores fica mais caro
do que no continente ja que “produzir ragdes de exceléncia tem
mais custos hoje do que no passado, pelas questdes da quali-
dade, da rastreabilidade. E se queremos seguranca alimentar
temos de ter melhores matérias-primas, que custam mais”.
“Minimizar o impacto dos fatores de produgio é o que as as-
sociagdes fazem todos os dias e tém de ter apoio dos governos.
Melhores solos, mais analises, melhores produtos, sdo todos
os trabalhos feitos no campo que fazem reduzir custos de pro-
dugdo’, explicou Jorge Rita que acrescentou “a seguranca ali-
mentar para a regido fica-nos mais cara, por isso os produtos
vindos dos A¢ores devem ter uma valoriza¢do maior”

Para Jorge Rita, a grande espetativa tem a ver com o aumento
do prego do leite, Continuam em falta essa valorizagio.

“Nos Acores o preco do leite ainda tem uma diferenca de 3
céntimos em rela¢do ao continente e de 7 céntimos em relacdo
a Europa’, recordou.

O também presidente da Federagdo Agricola dos Agores en-
tende que, no que respeita 4 minimizagdo do impacto dos fato-
res de produgcio, “as associagdes do sector fazem isso todos os
dias, e para isso, devem ter o continuo apoio do governo, para
que possa ser feita uma maior intensificagéo.

“E preciso ter melhores solos, com mais anélises, melhore
qualidade das ragdes, melhor qualidade nos produtos, melhor
assisténcia médico veterinaria, é todo o trabalho que é feito
pelas organizagdes no campo, que fazem reduzir os custos de
produgao”, destacou.

Sobre a alimentacdo dos animais, Jorge Rita defende que todas
as fabricas tem técnicos no campo, a fazer formulagdes com
base no terreno, com formagao feita em campo, dai os resulta-
dos excelentes que existem.

Rita defende igualmente a aposta no verde mas, segundo re-
corda, “o investimento na terra para produzir verde é muito
caro’.

Sobre a formagio, defende os lavradores dizendo que estes
até tem formagéo até porque se existe um produto que tem a
qualidade reconhecida por todos, deve-se exatamente a essa
formagido que é feita diariamente.

“O lavrador tem hoje um manancial de formagéo ao seu dis-
por. Caso contrario o desastre era maior. Sdo engenheiros, ve-
terinarios, técnicos das empresas, das associagdes, a dar for-
macio, a dar conhecimento, a fazer analises”

Jorge Rita reforca que os lavradores tem vindo a perder dinhei-
ro devido ao valor do prego do leite.

No ambito da mesa redonda, sob o tema “A importincia dos
fatores de produgido na qualidade e quantidade do leite”, um
dos convidados foi o Eng. Romao Braz, administrador do gru-
po Finangor, acabou por falar dos custos reais que tem na sua
exploragdo onde a alimentagéo é o principal custo.

Mas tal como destacou, existem varios fatores de produgio,
além da alimentacio, o caso da recria, mio-de-obra direta,
medicamentos, inseminagdes, amortizacdes dos investimen-
tos, maquinas de ordenha, sistemas de refrigeracéo, etc, “tudo
tem um custo e importa minorar’, referiu.

“A recria, as matérias-primas e a mao-de-obra representam
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cerca de 70% custos de produgdo de uma exploragao onde
o principal custo é a alimentagio, se somarmos temos 0.19
€ gastos na alimentagdo, com todas as despesas incluidas’,
referiu o responsavel. E por isso que Romio Braz refere que é
necessario por isso “apostar nas silagens, nas pastagens por-
que ¢ a nossa diferenciagdo e é a nossa salvagido em termos
econdémicos porque a ragao é complemento”

Romaio Braz entende que “ou a ingestdo de matéria seca da
vaca ¢ superior a 50% (forragens ou pastagens) ou ndo ha
hipétese de sobrevivéncia”

Quanto aos custos que exemplificou, de um total de 0,308 €/
litro de leite pago na sua exploragio, no entanto foi necessa-
rio reduzir os custos de produ¢io onde a alimentagido custa
0,14€ por litro. Ao todo, referiu Roméo Braz por cada litro de
leite pago a 0,308 €, sobraram 0,013 € por cada litro. Como a
exploragdo integra um programa de valoriza¢do da qualida-
de “é quase quanto recebemos de prémio. Se nio tivéssemos,
nao teriamos ganho um céntimo’, referiu.

Para o empresario existem varios fatores que influenciam a
producio de leite e a sua sustentabilidade, nomeadamente a

Falando nesta mesa redonda, o empresario Messias Teves, do
Grupo Sicosta, aconselhou os agricultores “a pensar como em-
presas que sdo, tem de haver modelo empresarial bem adequa-
do a todas as exploracdes e ndo pensar s6 se a ragio sobe ou
desce ou se o leite estd barato ou caro. Ha que pensar os custos
de produgio e pensar como baixa-los e ai é que é a questdo’,
referiu.

O empresario deixou por isso a ideia que para se baixar os cus-
tos da ragdo “que representa 50% dos custos de uma explora-
¢do, tem de se fazer uma boa escolha para que se obtenham
bons resultados”.

E por isso que aconselha os produtores a procurar ajuda jun-
to dos técnicos das fabricas de ragdes para que sejam criadas
ragdes que vdo ao encontro das reais necessidades das explo-
ragoes.

“Uma ra¢do mais cara pode ndo ser a ideal para cada uma ex-
ploragdo. Os produtores tém de analisar o seu tipo de alimen-
to, em fun¢io das suas terras, pastagens, silagem, e analisar

nivel global, como o caso da instabilidade no mercado global,
preco das matérias-primas, preo do elite, novos paises con-
correntes, questdes geopoliticas, tudo questdes que nido sio
controladas pelos agricultores.

Segundo recordou, existem ainda critérios e regras internacio-
nais, assim como novas tendéncias de consumos, temas funda-
mentais para que se possa ser sustentavel.

Por outro lado, destacou ainda a questdo dos critérios e regras
de seguranga alimentar, como essencial para a sustentabili-
dade do setor. “Nas regras do bem-estar animal, competimos
com outros que ndo cumprem, mas para nos ¢ uma mais-valia,
e tem de ser a nosso favor na valorizagdo do leite”.

Romao Braz destacou igualmente de novas tendéncias de con-
sumo que podem ser alternativas para os produtores agoria-
nos, mas que também trazem grandes desafios.

Destacou ainda o facto das noticias falsas que sdo emitidas por
grupos de pressdo, onde reforcou a necessidade de todos jun-
tos, tentarem combater esta situagdo, tendo que haver a capa-
cidade de comunicagdo acompanhando as tendéncias atuais.

o tipo de alimento que tém e propor a fabrica fabricar ragao
que vai ao encontro das suas necessidades”, reforcando que ai
podem ser tiradas vantagens.

Messias Teves adianta que as ragdes tem vindo a baixar e a
qualidade tem vindo a aumentar. “Hoje a qualidade da ragéo é
muito melhor que hd 3 ou 4 anos atras’, disse.

“Os lavradores tém que fazer o trabalho de casa, e tirar provei-
to do que ha no mercado para baixar os seus custos”.

Messias Teves aproveitou a plateia de jovens agricultores para
falar da questdo da formagao, neste caso da formacao de jovens
empresarios agricolas. “Olha para isto com preocupagio como
empresario, noto que existe alguma caréncia na formagio de
jovens empresarios agricolas, existe escolas profissionais para
quase tudo, e porque ‘raio’ ndo existe uma escola profissional
para promover empresarios agricolas”, desabafou.

“Cada vez mais os mercados estdo mais competitivos, depen-
dentes dos mercados internacionais, mercados mais, e temos
que ser empresas competitivas para nos adaptar as caracteris-
ticas atuais”

“Existem explorac¢des de exceléncia, com a melhor genéticas, a
melhor média de leite por vaca, ... temos tudo, falta adaptar-
mos as novas estratégias de mercado, e para isso ha que estu-
dar”, por isso defendeu a criagdo de um polo tecnolégico que
crie um ciclo de formagao para os jovens agricultores de hoje.
“Vejo com bons olhos os jovens a seguir os exemplos dos pais,
mas falta a formagio, algo que compete as federagdes, as enti-
dades competentes regionais”.

A finalizar questionou o que se pretende que seja o futuro dos
jovens, o que se quer que sejam as lavouras daqui a 10 ou 20
anos, esperando que seja um setor de qualidade e de exceléncia
e “isto s6 se consegue com formagio’, disse.
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ROTULAGEM
DA ORIGEM
DO LEITE

DECRETO-LEI N.2 62/2017

Esclarecimento Técnico n? 8 / DGAV / 2017
Este esclarecimento técnico
foi elaborado em articulagdo com a ANIL

mentos de restauragéo.

RESUMO: O Decreto-Lei n.2 62/2017 estabelece as normas nacionais re-
lativas a origem do LEITE e do LEITE UTILIZADO COMO INGREDIENTE
nos PRODUTOS LACTEOS do ANEXO I destinados ao consumidor final,
incluindo os produtos n&do pré-embalados e os fornecidos a estabeleci-

AMBITO

1) A que se aplica o Decreto-Lei 62/20172

O DL 62/2017 estabelece as normas nacionais relativas a
origem do LEITE e do LEITE UTILIZADO COMO IN-
GREDIENTE nos PRODUTOS LACTEOS do ANEXO I
destinados ao consumidor final, incluindo os produtos ndo
pré-embalados e os fornecidos a estabelecimentos de res-
tauragao.

Assim, entende-se por:

LEITE - o leite de consumo, tal como definido na parte IV do
Anexo VII do Regulamento 1308/2013 e

“LEITE UTILIZADO COMO INGREDIENTE nos PRODU-
TOS LACTEOS...” - o ingrediente principal (primério), quan-
do este representar + 50% do género alimenticio, de acordo
com as defini¢oes

“LEITE” é a constante da Parte III 1. do Anexo VII do Re-
gulamento n° 1308/2013.
Deste modo considera-se leite:
® O leite cru e o leite tratado termicamente inteiro, par-
cial ou totalmente desnatado,
® O leite parcialmente ou totalmente desidratado, e o
leite reconstituido de todas as espécies (vaca, cabra,
ovelha, etc)

“INGREDIENTE” ¢ “INGREDIENTE PRIMARIO”, es-
tdo definidos no Regulamento 1169/2011, respetivamente
na alinea f) e alinea q) do seu Artigo 2°. é a constante do
Artigo 2.°.

2) E necessério indicar a origem de determinados ingredien-
tes lacteos como proteinas do leite, lactose, minerais lacte-
0s ou ao queijo como ingrediente para queijo fundido?
Néo. O DL refere-se apenas ao leite considerado como in-
grediente.

3) Quando se utiliza um ingrediente proveniente do leite,

produzido na fabrica, é neces-sario identificar a origem do
leite (exemplo: nata para fabrico de manteiga, soro para fa-
brico de requeijao)?
De acordo com o Anexo I, os produtos lacteos apresen-
tados nestes exemplos estdo obrigados a indicagdo de
origem, por isso, deve ser conhecida a origem do “leite
ini-cial” desses ingredientes de acordo com o previsto no
Decreto-Lei.

4) Quando se utiliza um ingrediente proveniente do leite, é
necessario identificar a origem do leite (exemplo: nata para
fabrico de manteiga ou soro para fabrico de queijo)?

Tal como na questao anterior, os produtos lacteos apresen-
tados no exemplo estdo obrigados a declaragao de origem




por constarem no Anexo I, pelo que a origem do “leite ini-
cial” deve ser indicada.
De acordo com o Anexo I, os produtos lacteos apresentados
nestes exemplos estdo obrigados a indicagao de origem, por
isso, deve ser indicada.

5) Os produtos listados abaixo estio abrangidos no Anexo I
do Decreto-lei?
Ficam excluidos da aplicacio das disposi¢oes do presen-
te Decreto-Lei os produtos lacteos que nio se encontram
no Anexo I e os géneros alimenticios que contendo leite
como ingrediente nao siao por defini¢io produtos lacteos.

a) Leite com ingredientes (leite com chocolate, leite

com aromas, leite com ca-fé, etc.)
O Anexo I contempla apenas, leite na alinea a) e o leite
concentrado ou adici-onados de agucar, alinea b.

b) Natas com Ingredientes (ex.: natas com cogumelos,
natas com ervas aroma-ticas, etc.)

Apenas as Natas adicionadas de acucar estdo previs-
tas no Anexo L.

¢) Molho bechamel com ingredientes lacteos em
quantidade superior a 50%

O Anexo I ndo contempla “molhos”.

d) As especialidades lacteas (ex.: gelatinas de iogurte)?
O Anexo I ndo contempla “especialidades lacteas”

e) Os leites funcionais (ex.: sem lactose ou enriqueci-
dos)?

Os leites enriquecidos ou de teor de lactose reduzi-
do, sdo considerados lei-tes de consumo, pelo que
tem que ser rotulados quanto 4 origem.

f) Dado que o leite em p6 por defini¢éo ndo se trata de
um leite concentrado como o evaporado e concen-
trado mas sim desidratado, o mesmo esta excluido
da mengéo de origem?

O Leite em po, por defini¢do é leite. [ver 1) desta
seccdo]. No entanto, se nido for um elemento carac-
terizador do produto e se utilizado apenas com fins
tecnologicos, nao precisa ser indicada a sua origem.

CONTEUDO

1) Existem regras especificas para apresentacio das mencdes
previstas no Artigo 4°? E possivel criar um logotipo com a
(s) mencio (6es)?
O DL limita quanto a expressdo e ndo quanto a forma de
apresentacdo, pelo que, desde que cumpra o definido no
DL e em total respeito pelo Artigo 7.° do Regulamento
1169/2011, isto é, ter o mesmo sentido e nivel de precisdo
para o consumidor que a indicagéo prevista no DL, a repre-
sentacao grafica (logo) podera ser criada.

2) Durante o processo, quando se muda de leite de paises de
ordenha diferentes (ex: Portugal para Espanha ou vice ver-
sa), pode existir alguma % de mistura destes leites ou tere-
mos de efetuar uma separagio completa com uma limpeza
entre eles?

Durante o processamento podem coexistir, unicamente
misturas tecnicamente aceitaveis, fundamentadas na razo-
abilidade técnica do processo (impossibilidade de esgota-
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mento de produto, tempo de limpeza, transicao, paragens,
etc).

) Para leite ou leite utilizado como ingrediente nos produtos
lacteos, proveniente exclusivamente de um Estado Mem-
bro ( i.e. Portugal ou Espanha ) e transformado em Portu-
gal é possivel colocar “Origem: UE”?

A semelhanga de outros diplomas legais e tendo em conta
que a alinea 3 do Artigo 4.° ndo exclui essa possibilidade.

%) Para leite ou leite utilizado como ingrediente nos produtos
lacteos 100% da mesma origem, i.e., ser exclusivamente de
um Estado membro da UE (por exemplo 100% espanhol,
ou 100% portugués) ¢ possivel colocar da seguinte forma —
sendo o leite transformado em Portugal?

“Pais de ordenha: UE

Pais de transformacao: Portugal”
A semelhanga de outros diplomas legais e tendo em conta
que a alinea 3 do Artigo 4.° ndo exclui essa possibilidade.

5) Em produtos que se utilize mais que um leite de diferentes
espécies como se deve identificar?
A indicagao da origem do leite deve ser clara nos termos do
art® 7° do Reg 1169/2011e cumprir com o DL.
Assim, pode ser feita numa tinica mengao, tendo em conta
o somatorio dos leites, ou individualizada por leite.

APRESENTAGAO |
DAS MENCOES OBRIGATORIAS

1) E possivel utilizar o simbolo ”Portugal sou eu” em simulta-
neo?
Este diploma aplica-se sem prejuizo de qualquer esquema
de valorizagio de produ-tos. O esquema “Portugal Sou Eu”
nao substitui nem colide com o articulado do presente DL.

2) E possivel utilizar o simbolo ”Portugal sou eu” em simulta-
neo?
Sim, adicionalmente ao cumprimento do disposto no Arti-
go 4° do DL.

) As mengoes de origem devem cumprir o tamanho de letra
minimo tal como referido no Regulamento de informagéo
ao Consumidor?

Sim.

%) As mengoes previstas podem ser colocadas com tamanhos
de letras diferentes?
Nao. O espirito do DL confere a mesma importancia a am-
bas mengoes.

5) Quando uma pré-embalagem, for constituida por duas ou
varias embalagens indivi-duais (pack), a informagéo sobre
a origem pode constar unicamente da pré-embalagem,
dado ser a unidade de venda ao consumidor final?
Sim, se nio for para venda isolada.

6) Durante uma ac¢do promocional em que o produto é colo-
cado dentro de uma emba-lagem de oferta, sera necessario
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indicar a origem na etiqueta que o acompanha?

Existe local previsto para a colocagdo da(s) mengdo(des)
ou é possivel coloca-las em qualquer local na embalagem?

Tém que estar juntas? O operador pode optar por separa-
las?

De acordo com o artigo 5°, do DL n° 62/2017, a informagao
“Origem: Portugal” tem que estar no rétulo ou na rotula-
gem?

As medidas s6 sido obrigatérias em produtos lacteos produzi-
dos e comercializados em territorio Portugués ou, sendo pro-
duzidos com destino ao mercado da Unido e/ou expor-tagio,
as mesmas continuam a ser aplicaveis?

O presente DL aplica-se aos produtos produzidos em Portu-
gal e aqui distribuidos/comercializados, niao prejudicando a
livre circula¢do dos produtos nem a sua legal co-mercializa-
¢ao noutros Estados-membros (Artigo 29° reconhecimento
mutuo).

No que se refere a exportagdes para paises terceiros, a apo-
sicdo desta indicacdo de-pende dos requisitos do mercado
de destino. Relativamente ao mercado comunitario, o ope-
rador tem unicamente de respeitar os requisitos impostos
pelo Regulamento 1169/2011.

Produto produzido noutro Estado-Membro para uma
marca portuguesa sob o nome da marca portuguesa,
necessita colocar origem?

Produto produzido em Portugal para uma marca es-
trangeira sob o nome des-sa marca. Necessita colocar
origem?

Produto produzido em Portugal para uma marca es-
trangeira sob o nome des-sa marca, mas que pode ser
introduzido também no mercado portugués. Ne-cessi-
ta colocar origem?

Um estabelecimento que fraccione ou reembale em
Portugal um queijo pro-duzido noutro EM fica sujeito
a esta obrigacdo ou esta isento?

Em embalagens multilingue, como fazer?
as mengOes prevista no Artigo 4° do DL s6 necessitam
de estar em portugués, correto?

E necessério traduzir para as restantes linguas constan-
tes na embalagem?

O produto lacteo, que cumpre com o estabelecido na alinea
d) do Artigo 19 do Regu-lamento 1169/2011, como indica
a origem?

Este periodo cobre material de embalagem impresso antes
de 31 de Dezembro ou somente Produgio, o que significa
custos de destrui¢do de packaging a cargo da in-dustria?
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MERCADO DO SETOR DO
LEITE E LACTICINIOS

EVOLUGAO DO PREGO DO LEITE A PRODUGAO

PREGOS MEDIOS MENSAIS EM 2016/2017 PREGOS MEDIOS MENSAIS EM 2016/2017

CONTINENTE AGORES
LEITE ADQUIRIDO LEITE ADQUIRIDO
A PRODUTORES INDIVIDUAIS A PRODUTORES INDIVIDUAIS

Produtores possuem tanque de refrigeracao na exploragdo;
transporte a cargo da fabrica

m EUR/Kg Teor médio de Mat. Gorda (%) | Teor Proteico (%) m EUR/Kg | Teormédiode Mat.Gorda (%) | Teor Proteico (%)

Fonte: SIMA (http://www.gpp.pt)

3,9 3,26 m 3,78 33

0,288€ 3,85 33 0272€ 371 33

[ mar  [OPEEL: 3,76 321 0275€ 3,67 3,25

0,294 € 3,64 33 0273€ 3,66 3,24

Nl o« 36 323 Il 023¢ 3,69 30

0,292€ 3,63 3,18 0276 € 3,66 3,18

TRl 0.280¢ 3,65 319 Tl 0.274¢ 3,65 313

0,309€ 3,69 3,23 0275€ 3,68 312

Nl 0316¢ 3,77 3,28 B 029¢ 371 3,15

) PRODUTORES ENTREGAM EM POSTOS
LEITE ADQUIRIDO A POSTOS DE RECECAOQO DE RECECAO DA FABRICA;
E SALAS COLETIVAS DE ORDENHA TRANSPORTE A CARGO DO PRODUTOR

DIOErTrheT. CICTETTT

mw 418 32 m R 375 3,04

0,236 € 416 3,15 0,254€ 3,68 33

TRl 0245¢ 4,01 3,17 Rl 0256¢ 36 327

0,246 € 387 3,18 0,256 € 36 3,26

Il o 3,83 31 0,257 € 3,64 3,24

0,242€ 376 3,05 0,259€ 3,62 3,19

0243 € 3,78 3,04 T 0.256¢ 3,62 313

0271€ 38 3,07 0,258€ 3,67 312

Sl 0.28¢ 3,95 3,15 il 0272¢ 33 3,17

BAROMETRO DE PREGOS

PREGO PAGO A PRODUGAO POR 1000 LITROS EM VIGOR 2017

— Frc.n

,be‘-, fﬂSllEﬂC f .r? Inileite ‘E%
€230 €210 €230 €210
€236 €216 €236 €216
€275 €375 €2,7434 €2,74

- DECIMA DE PROTEINA €375 €3 €3 €2,245

€6,235 €6,235 €6,235 €6,235
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BONUS QUANTIDADE

—— e
BONUS QUALIDADE
PENALIZACOES

G

REFRIGERACAO E ENTREGAS NO CAIS DE FABRICA

ENTREGANOCAIS |  FRIO-TANQUEPROPRIO |  FRIO-TANQUEFABRICA | ACUMULAGAO DE CAIS + FRIO
2745¢€ 23.96¢€ Néo
Nio
BEL Ribeirinh 2745€ 23,96 € sim
2745¢€ 23,966 sim
Nio
sucoposos [P
Nao
swaceosts RS
25€ n5€ Sim
2745¢€ Néo Néo
12,5€ 2745¢€ Néo Néo
CITE > e e s
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EXEMPLO COM ENTREGA NO CAIS

PREGO POR 1000 LITROS, PARA LEITE COM PONTUAGAO MAXIMA (9 PONTOS),
TB 3,8 TP 3,3, QUOTA 365000 LITROS

- P B
230€ 210€ 230€ 210€
21,26€ 19,46 € 21,26€ 19,46 €
275€ 375¢€ 274€ 274€
375¢€ 3€ 3€ 2245¢€
6235€ 6235€ 6235€ 6235€
25€ 20¢ ¢ il:
10€ 10€ 12,5€ 3¢
TOTAL € 291,50 € 282,45 € 297,74 € 281,68
15€ 125€ 25€
TOTAL € 296,50 € 284,95 € 287,74
COOPERATIVA SANTO ANTAO BH4E

€304
* Contagens inferiores 200.000 (CS ?

Um produtor médio, com uma produgdo anual de 365,000 litros (entre 40 a 50 vacas), ga-
nhando os 9 pontos (abaixo das 250.000 CCS para BEL), 1 décimo de gordura acima do
padrao (TB3,8) e 1 décimo de proteina (TB3,3), tera como melhor opgdo para entrega de leite
o cafs da Cooperativa de Santo Antio (Ponta Graga), recebendo 294,04€, por cada 1000
litros de leite (58$95). Ordem de melhor pagamento:
1. BEL (Cais da Cooperativa de Santo Antédo) - 304,04€
2. UNILEITE (Cais de fabrica) - 297,74€
3. BEL (Cais da Covoada) - 295,6€
4. BEL (Cais da Ribeirinha) - 291,5€
5. UNILEITE (Postos) - 287,74€
6. INSULAC (Posto do Burguete e Sédo Bras) - 284,95€
7. INSULAC (Cais de fabrica) - 282,45€
2. NESTLE (Prolacto) - 281,68€

EXEMPLO COM RECOLHA NA EXPLORAGAO,
LEITE REFRIGERADO E TANQUE DO PRODUTOR

bel
- ~
230€
2,75€
6,235 €
25¢€
TOTAL 308,05 €

INFORMAGAO

- *0s precos apresentados aguardam confirmacdo por parte das inddstrias.
Sao meramente informativos e ndo dispensam a consulta das condicdes apresentadas pelas fabricas.

—— r:
Insulac f 1? bileite

210€ 230€
1946 € 2036€
375¢€ 274€

3¢ 3€
6,235€ 6,235¢€

10€ 0¢€

20€ n€
275¢€ 27,45€

299,95 € 311,79 €

&
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RENATO SARDINHA
Mestre em controlo biolégico

Como sabemos, nos organismos mais evoluidos, existem dois
tipos de defesa. Uma primadria, onde atuam as defesas ndo
especificas e uma segunda linha de defesa que requer maior
gasto de energia, maior nimero de intervenientes e um grau
de complexidade maior, que se reverte numa atuagdo mais es-
pecifica na inativagdo dos agentes invasores extracelulares.
Neste sentido, o sistema imunitario consegue distinguir o
que ¢ do proprio organismo, do que lhe é estranho, através de
recetores de superficie celular (PRR). Estes reagem com de-
terminadas regides dos agentes invasores, detetando estrutu-
ras que se mantém conservadas na evolu¢do dos patogénios.
Entre estes, convém destacar os recetores Toll-like, que sdo
os mais estudados (1). Quando esta ligagdo ocorre, células na
zona afetada, os macrofagos e os neutrdfilos libertam citoci-
nas e quimiocinas que iniciam a resposta inflamatéria, que é
caracterizada pela redugio da infecdo através da coagulagio e
promogao da reparacdo dos tecidos e a0 mesmo tempo é o pré-
requisito para a ativagdo da imunidade adquirida (2).

1. IMUNIDADE INATA

Comecando pela imunidade inata, esta pode ser dividida em
trés mecanismos de defesa: estrutura do teto, soluvel no espe-
cifica e celular (3).

Uma primeira defesa serd o préprio teto, cujo tamanho do
canal e a for¢a da musculatura do esfincter sdo cruciais para
prevenir que as bactérias cheguem a glandula mamaria. O di-
ametro do canal do teto é em média 1.11 mm e com a idade
a tendéncia é ir aumentando, fazendo com que as vacas mais
velhas tenham mais tendéncia para apanhar mastites (4). Os
tetos, interiormente, possuem queratina e proteinas cationicas.
Os éacidos gordos presentes na queratina dos tetos tém tam-
bém uma agdo bacteriostatica (5). Quando, por alguma razio,
se provoca uma lesdo nas células que produzem queratina e
muco, aumenta o risco de coloniza¢iao bacteriana (6). Consi-
deremos também que as propriedades imunolégicas do leite
ndo sdo muito favoraveis ao crescimento bacteriano. Fatores
genéticos, sanidade do ubere, estadio de lactagdo podem inter-
ferir na concentra¢do de importantes enzimas e outras molé-
culas com atividade antibacteriana. Uma vez que o microrga-
nismo tenha atravessado o canal do teto e alcangado a cisterna
mamdria, passam a atuar diversos fatores solaveis e celulares.
Dentre os fatores soluveis, estdo presentes: lactoperoxidase,
sistema complemento, citocinas, lactoferrina, lisozima e NA-
Gase. As defesas celulares inespecificas na glandula mamaria
sdo representadas pelos neutrdfilos, pelos macréfagos e pelas
células natural killer. Na medida em que esses mecanismos
funcionam adequadamente, a maioria dos patogenios sera
rapidamente eliminada antes que o sistema imune especifico

IMUNIDADE INATA
E ADQUIRIDA

artigo refere-se a forma como se processa a defesa do organismo
quando este é confrontado com algum agente estranho, seja ele bac-
téria, virus, toxina ou molécula enddégena alterada.

(imunidade adquirida) seja ativado, sem resultar em alteragoes
na quantidade ou qualidade do leite produzido (7).

Uma das fung¢oes da lactoferrina é quelar ides ferro, que sio es-
senciais para a multiplicagdo de microrganismos patogénicos,
diminuindo assim a sua biodisponibilidade.

A lisozima é uma enzima com ag¢do bactericida, interagindo
sinergicamente com a lactoferrina e IgA. A principal fun¢io da
IgA ¢ ligar-se a microrganismos e macromoléculas, inibindo a
interagdo entre bactérias e células epiteliais, impedindo a sua
aderéncia as superficies mucosas, prevenindo o contacto de
patogénicos com o epitélio (7).

A lactoperoxidase é uma enzima que ocorre naturalmente no
leite e em combinagido com o ido tiocianato e o perdxido de
hidrogénio formam o sistema lactoperoxidadase, que por sua
vez, gera i6es hipotiocianato, que é um composto que apresen-
ta agdo antibactericida (8).

As citocinas sdo polipéptidos produzidos em resposta a mi-
crorganismos e outros antigenos, que medeiam e regulam rea-
¢oes imunoldgicas e inflamatdrias, ou seja estdo envolvidas na
emissdo de sinais quando é necessaria uma resposta do sistema
imunitario. As suas fungdes sdo o crescimento e diferenciagdo
de linfécitos, ativagdo de células efetoras e desenvolvimento de
células hematopoéticas. Sdo produzidas por mondcitos, ma-
crofagos, linfécitos e outras. Fazem parte das citocinas os in-
terferdes, as interleucinas o fator de necrose tumoral e o fator
de transformacao de crescimento (11).

Os mondcitos sdo células grandes, que quando se diferenciam
em macroéfagos sdo responsaveis pela fagocitose de corpos es-
tranhos. Tém como caracteristicas a auséncia de granulos e sdo
mononucleados. Sua forma pode variar, e algumas vezes nota-se
a presenca de pseudopodes. O tempo médio de permanéncia
de um mondcito na circulagio ¢ de 8 horas. A principal fungdo
dos mondcitos ¢ a sua transformacdo em macrofagos, que sdo
responsaveis pela fagocitose de virus, bactérias ou qualquer ou-
tro agente biologico. Além da fagocitose, o macréfago integra a
imunidade humoral e celular, pois inicia a resposta imune como
células apresentadoras de antigeno (APC) aos linfdcitos T. (16)
Os neutrdfilos ou polimorfonucleares constituem uma impor-
tante defesa celular contra a invasdo de microorganismos. Os
neutrofilos no sangue circulante sdo esféricos e nao fagocitam,
mas tornam-se ameboides e fagocitarios logo que toquem um
substrato s6lido sobre o qual possam emitir seus pseudépodos.
Os neutréfilos sdo células piogénicas, ou seja, ddo o aspeto pu-
rulento nas inflamacdes. Eles possuem recetores de superfi-
cie denominados LFA-1( presente também em macréfagos )
, que é uma molécula de adesdo, que lhes permitem ligar ao
ICAM-1 dos endotélios dos vasos. Com esta liga¢do, o neutrdfilo
realiza a diapedese, que é o processo no qual o neutréfilo atravessa



os poros do endotélio dilatado em entra no tecido. O endotélio
dilata-se pela presenca de vasodilatadores como histamina, pros-
taglandina E2, prostaciclina e componete C5a do complemento.
Os neutrdfilos possuem em sua membrana recetores para o com-
ponente C3b do complemento . O C3b estimula a fagocitose pelos
neutrdfilos e o componente C5a é um importante quimiotaxico
para eles, aumentando também o seu metabolismo.

As Células NK sdo grandes linfocitos granulares que possuem
atividade citotdxica independente do complexo principal de
histocompatibilidade (MHC), e também possuem a capaci-
dade de matar bactérias gram-positivas e gram-negativas e,
portanto, podem ser importantes na prevengdo da infecgdo
mamdria. O mecanismo de agio dessas células, passa pela sua
unido a células tumorias ou infectadas, logo em seguida ocorre
a secregdo de perforina, substincia responsével pela destrui-
¢do da célula alvo por meio da ruptura da membrana (12).

O sistema complemento é composto por varias proteinas plas-
maticas que ativam uma cascata de reagdes proteoliticas e parti-
cipam tanto no processo de defesa inata como na adquirida. Sdo
produzidas por hepatdcitos células fagociticas, macrofagos e cé-
lulas epiteliais do intestino. Algumas proteinas do complemento
ligam-se a imunoglobulinas ou a componentes de membrana
das células(9). Outras sdo proenzimas que, quando ativadas,
clivam uma ou mais outras proteinas do complemento. Com a
clivagem algumas das proteinas do complemento libertam frag-
mentos que ativam células, aumentam a permeabilidade vascu-
lar ou opsonizam bactérias. O sistema complemento é impor-
tante nas defesas do hospedeiro e entre suas principais fungdes
citam-se: indugio e libertagio de mediadores inflamatdrios,
opsoniza¢ao, promogio de fagocitose e lise bacteriana. A prote-
ina cd3 gerada pela via classica ou pela via alternativa liga-se ao
complexo antigénio-anticorpo ou ao micrébio (10).

2. IMUNIDADE ADQUIRIDA

A imunidade humoral é mediada por anticorpos cuja fungdo
fisioldgica é defender o organismo de agentes extracelulares
incluindo os virus e as exotoxinas.

O sistema imunitario reconhece dois tipos de moléculas/ an-
tigénios. Um circula livremente pelo organismo, como os vi-
rus e moléculas estranhas. O segundo grupo estd relacionado
com as células do organismo que apresentam proteinas MHC
aberrantes. Estas MHC originam-se a partir de antigénios que
foram “engolidos” ou a partir de virus ou de células tumorais
(13). Os linfécitos B virgens expressam duas classes de anti-
corpos ligados a membrana, IgM e IgD, que funcionam como
recetores para antigénios. Uma primeira exposi¢do a um anti-
génio ou micrébio faz com que os Linfdcitos B virgens sejam
ativados. Estas células B diferenciam-se em células plasmaticas
produtoras de anticorpos e células memoria. Algumas delas
migram para a medula e continuam a produzir anticorpos
mesmo quando o agente ja foi eliminado. Contudo, uma res-
posta com produgio de anticorpos requer a participacdo de
células T e células B. Os antigénios que requerem a participa-
¢do das células T para uma resposta imune sdo chamados T
dependentes e os que nio precisam sdo os T independentes.
CD4 Linfécitos T estimulam as células B e sdo chamados T
helper. Uma resposta com anticorpos a antigénios nio protei-
cos como polissacarideos e lipidos néo precisam da participa-
¢do dos linfécitos T helper. Uma resposta imune com produ-

¢do de anticorpos, com a participagido de T helpers, produz
anticorpos com maior afinidade do que os anticorpos produ-
zidos sem a ajuda do T helpers. Esta tltima consiste em uma
resposta mais simples que sdo as imunoglobulinas IgG e IgM,
enquanto, a imunidade humoral com os T helpers é mais espe-
cializada, com anticorpos de diferentes classes e subclasses. A
resposta primaria aos antigénios faz-se com as nio estimuldas
células B, enquanto, a resposta secunddria ja é com estimula-
¢do de células B memdria. H4 antigénios que sdo langados no
figado, os antigénios da pele e outros epitélios sao lancados
os linfonddos e os antigénios ingeridos e inalados sdo lanca-
dos nas mucosas dos tecidos linfoides. As células B maturam
e ganham capacidade de reconhecer os antigénios na medula
Ossea. Primeiro os antigénios ligam-se a IgM E IgD e quando
este complexo se liga a receptores de células B comeca a fase
da ativagido, quando as células efetoras secretam anticorpos e
células B memoria, fala-se em diferenciagéo. (13,15,17)

A segunda maneira para ativagdo das células B é através das
proteinas do sistema complemento.

A imunidade mediada por células envolve as células T que res-
pondem a células que apresentem MHC aberrantes.

Células do organismo ou APC’s (antigen-presenting cell) ligam-
se as células T. As interleucinas produzidas quer por APC’s ou
pelas células T helper coestimulam a ativagdo das células T. Se
MHC I e antigénios end6genos sdo apresentados na membrana
plasmatica, as células T proliferam produzindo células T citotd-
xicas, estas destroem as células que apresentam estes antigénios.
Se os antigénios sdo de natureza exdgena, as células T proliferam
e produzem células T helper que, por sua vez, libertam interleu-
cinas e outras citocinas que estimulam células B a produzir anti-
corpos e estimulam ainda as células nio especificas NK (natural
killer) e macréfagos a destruir os antigénios(14). M
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A agricultura Acoreana, nomeadamente a Mica-
elense, distingue-se pela relagdo natural com o
meio ambiente e bem-estar animal, foi esta reali-
dade que fez surgir este projecto.

A Regido Auténoma dos Agores tem um enorme potencial
para se dedicar a produgdo em modo bioldgico pela sua ca-
racteristica inerente da pastagem 365 dias por ano, o que é
altamente diferenciador. A nossa responsabilidade passa por
cuidar dos nossos recursos naturais, meio ambiente e o res-
peito pelo Bem-estar dos nossos animais. Dai que a produgéo
biologica se assume cada vez mais como uma oportunidade
estratégica para a agricultura agoriana, que acrescenta valor ao
produto, regista um continuo aumento da sua procura e faz
uso de praticas respeitadoras do ambiente e da saude.

Pode-se ver como um projecto independente, ou
é o resultado do sucesso de um outro projecto, as
\\'V' 1' III'?

acas Felizes”"

O projeto Leite de Vacas Felizes ¢ um sucesso, e faz com que
queiramos dar outro passo no sentido de satisfazer uma neces-
sidade dos consumidores. Existe um nicho de mercado orgéni-
Co, queremos estar presentes nos lares destes consumidores. A
experiencia de um projeto como o Leite de Vacas Felizes, veio
trazer o conhecimento na criagdo de algo verdadeiramente di-
ferenciador o Leite de Pastagem. Por exemplo as normas exigi-
das para o bem-estar animal no modo de produgéo biolégico,
sdo similares s aplicas no Programa Leite de Vacas Felizes.

Esta ideia de leite biolégico nos Agores ja foi pen-
sada anteriormente por outras entidades, mais
politicas do que empresariais, recordo um projec-
to delineado para a ilha do Faial. Surgiu com base
ou conhecimento deste projecto ou comparando
com outras experiencias no pais ou fora deste?

Os agores tém um grande potencial para a agricultura organica,
alias ja fomos mais orgénicos do que somos agora, no tempo
dos nossos avos... Sendo a Agricultura Bioldgica um constante
desafio motivador quer para os técnicos quer para os produto-
res. Por esse motivo e, em especial na fase de conversio, é indis-




pensavel o conhecimento de campo bem como o acesso a infor-
magio para garantir e apoiar o sucesso das producoes. Estamos
a estudar com os melhores da Europa, que ja o produzem ha
décadas. Para um projeto desta natureza ndo podemos dissociar
as entidades publicas, dai que temos um grupo de estudo que
conta com entidades publicas, privadas e até mesmo internacio-
nais. Vejo os Acores daqui por algum tempo a adotar este modo
de produgdo, ndo s6, como forma de garantir a sustentabilidade
das suas exploragdes e também como resposta a politicas rela-
cionadas com o Ambiente e biodiversidade.

Na ilha de S. Miguel assiste-se a um alto valor da
terra, quer seja na compra ou por renda, o que
também foi responsavel pela exigéncia que se
vive na qualidade das nossas exploragdes, houve
a necessidade de se trabalhar com rigor e eficién-
cia para fazer face ao prego da terra. Posto isto,
como pode o leite biolégico ser uma realidade?
Os valores da terra estao relacionados com oferta e procurada de
terra, e é uma realidade. No caso do leite bioldgico cada produ-
tor tem caracteristicas especificas, e devem ser adotadas medidas
ajustadas a cada exploragio nao existindo uma receita igual para
todos, ainda para mais neste modo de produgo, a natureza assu-
me um papel preponderante. Os Agores sdo dos tnicos locais no
Mundo onde é possivel a pastagem 365 dias por ano.

Quais os critérios para ser um produtor de leite
biolégico?

Os critérios para este modo de produgio estiao regulamenta-
dos, como os restantes modos de producdo. No caso do modo
de produgio bioldgico deve se ter em atengio os regulamentos
834/2007 e 889/2008.

Claro que sera fundamental haver uma alteracdo da politica
estratégica pois com o atual modelo de subsidios & produ¢ao
sera dificil que a Agricultura Bioldgica seja um pilar de cresci-
mento sustentdvel para a Regido Auténoma do Agores.

O mercado dos Agores acha que sabera valorizar
este tipo de leite? Vou expor melhor a pergunta.

Nos Agores, mesmo quem viva numa das nossas
cidades, completamente desligado do sector agri-
cola, ao circular na nossa ilha tem como constan-
te a presenga dos nossos animais na pastagem.
Isto ndo faz com que seja dificil distinguir este
leite do outro convencional, o que comparando
com um consumidor no continente, em meio ur-
bano, este esteja mais aberto a esta diferenca e
valorizando este produto? E um produto dos Ago-
res para os Agores ou para a exportagdo?

Este é um produto dos Agores, para os Agores e nao s6. Quan-
do uma empresa quer estar em todos os lares, ndo pode des-
corar mercados, se o Leite Biologico for todo consumido nos
acores, so vejo vantagens. Esta é mais uma medida que a BEL
apresenta para criar valor aos Agores e aos nossos produtores.
Um leite Biol6dgico nos Agores terd enorme impacto no médio
longo prazo ndo s6 para Portugal, mas essencialmente para
novas geografias onde o segmento BIO em lacticinios é ja um
mercado relevante, assim este produto estard nos mercados
onde os consumidores o valorizam.

O leite Bioldgico ndo é sé as vacas na pastagem, mas também é
o respeito pelos animais pelo Ambiente e pelos Recursos Natu-
rais. Produzindo do modo que deve ser produzido.

Os consumidores do leite “Vacas Felizes” seréo
os mesmos do “Leite Biolégico”? Havera concor-
réncia dentro da mesma empresa?

As empresas lider procuram constantemente a inovacéo, sen-
do um resultado da competitividade do mercado, e gostamos
desta competitividade. Como queremos estar presentes em
cada vez mais lares. Para tal é necessario criar e desenvolver
produtos diferenciadores, que os consumidores procuram,
como ¢é o caso da procura por produtos organicos quer em
Portugal quer para outros mercados.

O leite bioldgico e o Leite de Vacas Felizes sdo segmentos de
mercado diferentes para consumidores com diferentes niveis
de preocupagio, logo ndo vemos os produtos como concor-
rentes, mas sim complementares.




A lingua portuguesa é das mais faladas no
mundo assim como das mais ricas em expres-
soes que nem ao diabo lembra.

Hoje trazemos aqui mais algumas expressoes
que s6 os portugueses certamente que as uti-
lizam no seu dia-a-dia.

Descobre aqui 10 expressdes originais, caso nao
conhegas alguma bota os olhinhos e aprende:
1. Um portugués nao tem um problema, na re-
alidade ele estd “feito ao bife”

2. Um portugués nao lhe diz para desistir de
algo, diz-Ihe “tira o cavalinho da chuva”.

3. Um portugués nao lhe diz para o deixar em
paz, diz-lhe “vai chatear o Camdes”.

4. Um portugués nao lhe diz que € sexy, diz-lhe
“é boa como o milho”.

5. Um portugués ndo repete o que diz, ele “vira
o disco e toca 0 mesmo’”.

6. Um portugués nuca se chateia, apenas “fica
com os azeites”.

7. Um portugués ndo tem muita experiéncia,
ele tem “muitos anos a virar frangos”.

8. Um portugués nao desconfia, ele tem “a pul-
ga atras da orelha”.

9. Um portugués nao faz algo para se exibir, faz
para“inglés ver”.

10. Um portugués ndo tem ideias estranhas den-
tro da cabega, tem “macaquinhos na cabega”.

Duas distintas senhoras reencontram-se apds
muito tempo de distancia e uma delas questio-
naaoutra:

— Como estdo os teus filhotes. .. a Jaquina e o
Manel?

—0Ohamiga. .. aJaquina ld se casou e estd tudo
espectacular. Tenho um genro maravilhoso.

Ele levanta-se e troca as fraldas do filho, faz o
café pequeno almogo, arruma a casa, lava as
lougas, recolhe o lixo e ajuda na limpeza. Depois
de tudo isso € que vai trabalhar e sai de casa em
pezinhos de |3 para nao acordar a minha filha.
Um genro fantdstico, realmente! Benza-o, 6
Deus! — Que bom, amiga! E o seu filho, 0 Ma-
nuel? Casou também?

— (asou sim, querida, mas casou-se muito
mal... Ele tem que levantar de madrugada
para trocar as fraldas do meu netinho, fazer o
pequeno-almoco, arrumar a casa, lavar a louga,
recolher o lixo e ainda tem que ajudar na lim-
peza da casa!

E depois de tudo isso ainda sai para trabalhar,
em siléncio, para sustentar a preguicosa, va-
gabunda, encostada da minha nora — aquela
nojenta.

CONCLUSAO: “Mée é Mée! Sogra é Sogra”!

QUERO SER 0 PAI NATAL

A professora pergunta ao menino Jodozinho o
que quer ser quando for grande. 0 menino res-
ponde:

- Quero ser o Pai Natal!

Espantada pergunta a professora:

- 0 Pai Natal?! Entdo mas porqué?

Explica 0 Jodozinho:

- Ora! Ao menos assim s6 trabalhava uma vez
por ano. ...

0 QUE SABES SOBRE AS CEGONHAS?

Um pai perguntou ao filho, o pequeno Jodozi-
nho, agora com 10 anos, se ele sabia alguma
coisa sobre as cegonhas.

- Eu ndo quero saber! — disse 0 Joaozinho des-
manchando-se em ldgrimas.

Confuso, o pai perguntou o que se passava. Res-
ponde o0 Jodozinho:

- Oh pai, quando eu tinha 6 anos, apanhei com
o discurso do “ndo ha pai natal”. Quando tinha
7 anos, apanhei com o discurso do “nao hd coe-
Ihinho da Pascoa”. Quando tinha 8, deste-me o
discurso do “ndo ha ratinho dos dentes”. Se me
vais dizer agora que os adultos nao fazem sexo
realmente, eu nao tenho mais razoes para viver!

0 MENINO PERGUNTA A MAE:

— Mae! Foi a cegonha que me trouxe para o
mundo?

— Sim meu filho!

— E é Jesus que nos dé o pao de cada dia?

— Sim meu amor!

— Mais uma coisa. E o Pai Natal que dé os brin-
quedos no Natal?

— Eisso mesmo!

— Entdo para que serve o pai?

Uma menina sentou-se no colo do Pai Natal,
no shopping, e o Pai Natal perguntou como de
costume:

— 0 que é que tu vais querer de presente no
Natal?

— Amenina, com ar de espanto, horrorizada por
alguns sequndos, respondeu:

—Vocé ndo recebeu 0 meu e-mail?

—

s RIR &
A L.

Perto do dia de Natal um juiz estava interrogan-
do um réu:

— Do que o senhor é acusado?

— De fazer as compras de Natal antes do tempo.
— Mas isso ndo é crime nenhum!! Com que
antecedéncia estava fazendo as compras?
— Antes da loja abrir.

Um politico honesto, um advogado generoso e
o Pai Natal estavam a caminhar pela rua quando
viram umanotade 50€. Qual dos trésaapanhou?
0 Pai Natal, porque os outros dois nao existem.
0 que é que um cdo disse ao outro quando vol-
tava de uma drvore de natal toda iluminada?
Finalmente colocaram luz na casa de banho.

Estavam uns rapazes a brincar no pétio daigreja
na época de Natal, até que um deles sem querer
parte um dos bonecos do presépio. Passado um
bocado chega o padre:

- Quem é que partiu o pastor?

Todos ficam muito calados até que depois de
muita insisténcia o culpado se acusa.

- Entdo tens de pagar o estrago.

- Eu ndo tenho dinheiro senhor padre.

- Entdo paga o teu pai.

- Eu ndo tenho pai.

- Paga a tua mae!

-Também néo tenho mée...

- Entdo nao tens ninguém? Estas sozinho no
mundo?

- Ndo! Eu tenho uma irmd mais velha.

- Pronto paga ela.

- Ela também ndo pode pagar, nao tem dinhei-
ro. E freira.

- Ndo se diz freira. Diz-se esposa de Cristo.

- Okay, entdo o meu cunhado que pague!

PONTO DE VISTA

Eram dois irmdos, um pessimista e um optimis-
ta. No Natal receberam as prendas. O pessimista
uma bicicleta. O optimista recebeu uma bosta
de cavalo numa caixinha. Diz o pessimista:
-“Agora que recebi um bicicleta, vou cair. Partir
os dentes e a cabeca, vou-me aleijar, que chati-
ce! E tu mano, o que e que recebeste?”

- “Eu recebi um cavalo, mas ainda ndo sei onde
estd.”

Juiz

Era época de Natal e o juiz sentia-se benevolen-
te ao interrogar o réu.

- De que é acusado?

- De fazer as compras de Natal antes do tempo.
- Mas isso ndo é crime nenhum!!!! Com que an-
tecedéncia as estava a fazer?

- Antes de a loja abrir.
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ABRIU O PRIMEIRO TALHO DEDICADO
A GARNE MATURADA MV PORTUGAL

POR CATARINA HOMEM MARQUES
25.07.2016 12:00

ABRIU EM LISBOA 0 TALHO A VACA. PEDRO VIVO CONTA 0S SEGRE-
DOS E RESPONDE AS CURIOSIDADES.

No dia antes, um chef de férias no Algarve tinha telefonado a pedir com ur-
géncia e para a familia, carne que seguiu viagem em placas de esferovite
no expresso da tarde. A toda a hora chegam clientes de restaurantes que
encomendam varios bifes, embalados um a um com o tamanho que vao ter
no prato. E agora, ja qualquer pessoa pode comprar esta mesma carne matu-
rada tao procurada pelos entendidos - basta ir ao talho A Vaca.

Talhos ha muitos, mas as pessoas que entram aqui desprevenidas nao ficam
espantadas apenas com a enorme vaca forrada a tecido que espreita pela
porta. Quando se olha para a carne pendurada, num primeiro impacto pode
parecer podre, preta, com a gordura amarela e estalada. £ assim que a came
maturada engana toda a gente, como na histdria do patinho feio - é preciso
virar a peca e abrir para encontrar o cisne, que tem tons de vermelho forte.
“1é, traz o serrote”, diz Pedro Vivo, o proprietdrio, na altura de arranjar uma
peca de 30 quilos - que no fim do processo ja tera perdido 10 ou 15 quilos de
desperdicio. Ha trés anos que se dedica a produzir e distribuir carne maturada
nacional, primeiro através da empresa L. Vivo - que ja trabalhava com vdrios
restaurantes - e agora com a loja aberta ao pblico para vender carne de va-
cas que sdo especiais por serem velhas e muito gordas

Os animais, dos quais Pedro Vivo também jd faz criagdo, vivem sempre no
campo e tém uma dieta sauddvel com muitos lequmes. Depois disso, antes
de chegarem a fase do serrote, ficam entre 30 a 60 dias a maturar - 0 que
significa que ficam de certa forma podres por fora para garantir a frescura
de dentro. Aqui vai encontrar sobretudo carne portuguesa, muita dela dos
Acores, e apenas alguma da Galiza - também as pode comprar no Porto, onde
Pedro Vivo tem uma parceria com a loja Aqui Ha Carne (R. Arg. Cassiano Bar-
bosa, 136).

Além da carne maturada e de quadros de vacas ao estilo Andy Warhol pen-
durados na parede, ha outras coisas invulgares que pode encontrar no talho
AVaca.

E 0 caso do cabrito estonado, que vem com pele como se faz com o leitdo, ou
do presunto cecina de vaca embebido em banha de porco preto, que passa
por 90 dias de maturagao, 4 semanas a fumo e 1ano a respirar.

Se ndo tiver planos para comer logo a carne, nada de congelar. Basta pedir
que embalem a vacuo e ganha 15 a 20 dias para comer e descobrir no prato
as diferencas.




CARNE MATURADA:

PERGUNTAS E RESPOSTAS
PEDRO VIVO ESCLARECE TUDO

O que é a carne maturada?

S6 podemos fazer carne maturada a partir de animais gordos e que tém uma
gordura que ndo € da farinha. £ uma gordura de campo, de pastagem, ama-
rela. Tém uma alimentacdo saudavel. Como ndo ha pastagem o ano inteiro,
também usamos silagem de milho e lequmes como cenoura, batata, horta-
lica, ervilhas, brocolos - felizmente estamos num pais com fartura de tudo. A
carne fica com uma gordura vegetal bonita, que estd a vista.

A idade conta?

0s talhos em Portugal estdo habituados a querer a carne o mais jovem pos-
sivel. Aqui é ao contrdrio. Quanto mais antiga, melhor. E os animais nao sao
abatidos hoje e consumidos amanha. Ficam em cdmaras no matadouro em
carcaqa inteira 15 a 20 dias, para os musculos descansarem, os tecidos fibro-
sos ficarem tenros e libertar as toxinas e os liquidos. S6 depois desmancha-
Mos a carne e pomos nas camaras de maturaggo.

O que sdo camaras de maturacgio?

E onde a came estd com a temperatura certa - 0 a 3 graus. Para ndo secar
tanto, fica embrulhada num pano adequado que ndo deixa o frio tocar di-
rectamente na carne.

E muito mais cara?

Por causa do desperdicio a que obriga. Uma peca com 30 quilos fica com 20
ou 17.56 que é carne limpa, sai 0 0ss0, 0s liquidos, a gordura. J& entregamos
tudo pronto. Custa €20 a €30/kg, dependendo se quer vazia ou lombo, por
exemplo.

E ndo sai mais caro por causa da alimenta-
¢do do animal?

Isso sai mais barato. O que encarece € o processo. A maturacdo, a secagem. A
carne fica seca, perde os excessos. Nao vai ter um daqueles bifes que depois
perde dgua na frigideira e encolhe.

Basta por sal?
Hé quem queira inventar, mas para mim nao se inventa com uma carne des-
tas. E para trabalhar com sal e pdr na grelha.

Depois da cidmara de maturacio, o que
acontece?

Fica I até estar escura e negra. Fica assim de 30 a 60 dias, consoante o que se
pretende para o cliente. Ha uns que s6 querem mesmo nos 60 dias, comple-
tamente preta e com bolor.

Ganha bolor?

E uma nuvem que parece um pélo. Quanto mais tempo, mais bolor fica no
exterior da carne. E é como o queijo, fica logo com um paladar diferente. Nao
se assustem - € tudo retirado quando se vende. Ai é que estd pronta a ser
servida.

E errado pensar que a carne velha fica sem-
pre mais rija?

Sim, a ndo ser quando sao animais magros que nao foram alimentados como
estes. 0 animal tem de comer bem e tem de ser gordo. E ndo se preocupem
com os médicos, que isto até eles deixam comer. E uma gordura vegetal. Ndo
sa0 como aquelas do Japao que levam massagens e bebem cerveja, mas so
faltamesmo isso. Estes animais vivem saudaveis e tranquilos no campo. £ no
campo que eles estdo bem, sem quimicos nem hormonas.

AVACA
R. Abade Faria, 56A, Lishoa
8h-18h (sab. 8h-12h; fecha dom.)




JORNADAS DO BOI
DE TRAS-0OS-MONTES: _
MATURAGCAO DE EXCELENCIA

NO VINUM

UM MENU DISPONIVEL AO ALMOCO E AO JANTAR EXALTA ATE DIA 11 DE DEZEMBRO
O SABOR UNICO DA CARNE MATURADA DE BOI VELHO DE TRAS-0S-MONTES.

ANA FONSECA texto MIGUEL PIRES fotos

Numa altura em que as carnes maturadas conquistam cada vez mais adep-
tos, um dos locais pioneiros na sua apresentagdo e confe¢ao - 0 VINUM Res-
taurant & Wine Bar (Rua do Agro, 141, Vila Nova de Gaia. Tel. 220930417) -
acolhe pelo quarto ano consecutivo as Jornadas Gastrondmicas do Boi Velho
de Trds-os-Montes.

Na base desta iguaria, disponivel num menu ao almogo e ao jantar até dia 11
de dezembro, estd o trabalho de um dos maiores especialistas europeus no
que respeita a carne bovina, Imanol Jaca.

A matéria-prima é constituida por exemplares raros de boi transmontano,
em termos de idade e peso, e excecionais no que respeita a qualidade que
chegam a mesa apds um moroso e rigoroso processo de amadurecimento.
0 repasto inicia-se com Alheira de Mirandela com Maga e Guisado de Baca-
Ihau com Améijoas e feijao branco, entradas acompanhadas de Quinta do
Ataide DOC Douro 2014. Como prato principal serve-se Costeletao de Boi de
Trds-o0s-Montes com Pimentos de Piquillo assados enquanto no copo se sa-
boreia o Quinta do Ataide Vinha do Arco Touriga Nacional DOC Douro 2014.
A sobremesa é servido um Sortido de Queijos Regionais do Norte de Portu-
gal e Trufas de Chocolate, na companhia de Graham’s Vintage 1983.

MATURAGAO DE EXCELENCIA

0 processo de maturagdo desta carne de carateristicas Ginicas dura varios me-
ses e comega com a visita de Imanol Jaca, consultor da SAGARDI - grupo bas-
co que detém o VINUM - a pequenos produtores transmontanos, alguns dos

quais escondidos em aldeias remotas. Apds a selecdo, as pegas sequiram para
o Pais Basco, onde foram submetidas a um rigoroso processo de maturagao.
A maturagdo corresponde ao amadurecimento da carne que deve ser feito
num ambiente controlado, em cdmaras frias e com ventilao, entre 1a 3
graus centigrados e com 70% de humidade. E o chamado processo de “dry
age’, que, neste caso, teve a duragao de 20 dias.

Chegadas ao VINUM Restaurant & Wine Bar, localizado nas Caves Grahamss,
em Vila Nova de Gaia, as carnes sao aprimoradas recorrendo a especiarias,
e sdo confecionadas de forma simples e minimalista, respeitando os seus
sabores originais. No prato sdo acompanhadas por ingredientes sazonais
provenientes de pequenos produtores nacionais, como o feijao branco ou os
queijos artesanais. Cada prato é entdo harmonizado com os vinhos da Sy-
mington Family Estates.

0 menu das IV Jornadas Gastronémicas do Boi Velho de Trds-os-Montes custa
€78 por pessoa. A selecdo de vinhos para acompanhar os diversos momentos
fica por mais €29 por pessoa.




AGRITALIANOS - EQUIPAMENTOS AGRICOLAS, LDA.
VIA LITORAL SANTA CLARA - RELVA

LOJA: 256 287 855
TLM: 910 468 697 InterPUISQ

A qualidade ndao tem que ser cara! Consulte-nos.
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ALIMENTAGAO SAUDAVEL

RAQUEL FARINHA

LANGA
CAMPANHA _
DE PROMOGAO
DO LEITE

A FENALAC — Federagao Nacional das Cooperati-
vas de Produtores de Leite langou uma nova cam-
panha de comunicacao que visa promover junto
da populagdo portuguesa a importancia do leite
enquanto “alimento natural, cujas caracteristicas

CHINA DUPLICOU

-

A origem do queijo quark ndo é nenhum misté-
rio. Ele nasceu nos paises de leste e norte da Euro-
pa hd vérios séculos, mas sd recentemente é que
se transformou num fendmeno de popularidade
mundial por ter uma das melhores composicoes
nutricionais entre os queijos frescos rivais. Ou
seja, numa traducdo simples: o queijo quark é
super saudavel e delicioso a0 mesmo tempo.

Foi precisamente para se adaptar a crescente pro-
cura de melhores alternativas alimentares que a
marca portuguesa Queijos Santiago, fundada em
(astelo Branco hd quase 100 anos, langou um
novo produto.

Além de ser feita com 100 por cento de leite por-
tugués, este queijo é perfeito para quem quer
ter uma refeicao rica em proteinas, com baixo
nivel de gordura e sem qualquer adi¢do de acu-

nutricionais sdo parte integrante de uma alimen-
tacdo equilibrada, nas diferentes fases da vida”.

Sob o mote “Quero mais Leite”, e com o apoio da
Unido Europeia, a nova campanha multimeios
com a duragdo de 3 anos, tem por objectivo evi-

car. Mais fit do que isto € quase impossivel.

A consisténcia é bastante cremosa, com um sabor
ligeiramente cido. Duas caracteristicas que tor-
nam este queijo quark um bom substituto para
alguns produtos que utilizamos no dia-a-dia. Ele
até pode ser usado em receitas de panquecas,
papas de aveia, molhos de saladas ou patés sa-
borosos.

Juntando estas opgdes as suas caracteristicas
saudaveis, Queijos Santiago resumiu tudo no slo-
gan de campanha: “Tao leve que pode comer-se
sem peso na consciéncia”

0 novo queijo quark esta a venda nas principais
cadeias de supermercados e hipermercados, com
um preco recomendado de 0.99€.

Este artigo foi escrito em parceria com a Queijos
Santiago.

denciar o leite enquanto “alimento de exceléncia,
essencial de um estilo de vida saudével e autén-
tico”. Esta foi a premissa para a “seleccao cuida-
dosa dos embaixadores da campanha, devido a
sua integridade e autenticidade, valores em que
assenta a campanha e o proprio alimento’, refere
fonte institucional da FENALAC.

Saiba tudo sobre esta campanha em queromais-

leite.pt

AS SUAS COMPRAS DE MANTEIGA EM AGOSTO

As compras de manteiga na China duplicaram
em volume e triplicaram em valor em agosto em
relagdo ao ano passado. O pais asiatico importou
15.018 toneladas do produto no valor de US $
87,7 milhdes, um aumento de 226% em relacdo
a0 ano anterior, sendo a Nova Zelandia, a Franca
e a Bélgica os principais fornecedores.

As importagdes chinesas de lacteos, de forma ge-
ral, aumentaram em agosto, em 28% em volume

e 70% em valor em relagdo a0 mesmo més de
2016, com aumentos para todos os produtos, de
acordo com os dados do comércio exterior publi-
cados pelo site italiano especializado, CLAL.

A manteiga foi a mais destacada, com um au-
mento de 101% com relacdo ao ano anterior.

No caso do leite em pd inteiro, a China importou
92% mais do que um ano atrds, com a Nova Ze-
landia sendo o principal fornecedor, tanto para

leite inteiro, como para desnatado.

Nos primeiros 8 meses do ano, as importacdes
de produtos lacteos da China aumentaram em
9,8% em volume e 35% em valor em relacao ao
mesmo periodo de 2016, com 1,74 milhdo de to-
neladas por US $ 5,9 bilhdes.



Os produtores de leite das cooperativas associa-
das na Lactogal, a maior empresa de lacticinios
em Portugal e que recolhe cerca de 70% do leite
produzido no continente, foram informados na
semana passada que «face aos resultados na
Lactogal, o leite serd pago com um bénus de 1
céntimo nos meses de Novembro e Dezembrop.
Este “aumento temporario” do preco do leite ao
produtor é positivo mas claramente insuficiente,
ficando o valor recebido pelos produtores abaixo
do custo estimado de produgao, na ordem dos 35
céntimos, e abaixo do valor médio previsto na
Uniao Europeia para Outubro (36 céntimos).

A referéncia a um “bonus” apenas para Novem-

bro e Dezembro é um pré-anuncio de descida do
preco em Janeiro, apesar de haver indicadores
que os precos no mercado europeu de lacticinios
sequirao altos e estdveis nos proximos seis meses.
Esse pré-anuncio de descida € o contrdrio da es-
peranga que os agricultores precisam, num ano
de custos acrescidos com a seca e a desolagao dos
incéndios. Considerando a producdo recolhida
anualmente pela Lactogal, podemos estimar
que o “bonus” anunciado representara apenas
uma despesa de 1,5 milhdes de euros, para uma
empresa que no ano passado gerou resultados de
quase 30 milhdes. Estando este ano o mercado
de produtos lacteos claramente mais favoravel, é

DAIRY UK:

No Congresso Mundial de Lacteos da Federacao
Internacional de Ldcteos (IDF) em Belfast na
passada semana, os lideres da industria des-
tacaram a importancia de se comunicar efeti-
vamente com o0s consumidores que procuram
a garantia da qualidade dos produtos lacteos.
0 presidente da Dairy UK, Paul Vernon, desta-
cou a necessidade de uma comunicacdo efetiva
entre empresas de lacteos e os consumidores.
“Omundo e o setor de produtos lacteos mudaram
massivamente nos (ltimos 30 anos e a maneira
(OMO Nos comunicamos com 0s consumidores
também mudou. Os lacteos sdo ‘superalimentos’

"

e precisamos de garantir que a mensagem seja
ouvida claramente pelos consumidores que estdo
sob uma pressao constante de mensagens enga-
nosas e mal informadas sobre produtos lacteos”.
A decorrer nesta semana, os lideres da inddstria
estdo a examinar os principais problemas que
afetam o mundo dos produtos lcteos.

0 lider da IDF, Jaap Evers, chamou a atencao para
a proteina de “alta qualidade” que é encontrada
em muitos produtos lacteos. “E imperativo que
se transmita a mensagem aos consumidores de
que os lacteos sdo parte integrante de uma dieta
sustentdvel”.

O JOVEM AGRICULTOR WV,

50 isto que esta empresa tem a partilhar com os
produtores? Recordamos que a Lactogal é uma
empresa lider de mercado em Portugal, pertence
as cooperativas que pertencem aos produtores, e
0 preco que paga funciona como referéncia para
as inddstrias privadas.

Nesse sentido, desafiamos a Lactogal a assumir a
sua responsabilidade, a fazer mais e melhor para
valorizar o leite produzido em Portugal e desafia-
mos também as restantes empresas, nomeada-
mente empresas multinacionais, especializadas
em produtos lacteos de valor acrescentado a da-
rem o exemplo e pagarem o que pagam noutros
paises da unido europeia.

“Nés ndo queremos chegar a um estdgio em que
os consumidores recebam a mensagem de que,
do ponto de vista ambiental, hd o verde; ou seja,
a proteina boa, e a‘vermelha; ou seja, a proteina
ma, e que os lacteos sao, de alguma forma uma
proteina ‘vermelha”.

A IDF publicou um Relatdrio sobre a Situacdo
Mundial dos Lacteos em 2017, que revela a vo-
latilidade no mercado como resultado das ques-
toes da oferta e da procura. A federacdo disse que
0 dinamismo nos mercados europeu e norte-
americano esta a fazer com que as perspetivas
de recuperacao e produgdo nos préximos meses
‘continuem boas.

A Nova Zelandia continua a ser o maior exporta-
dor mundial de produtos ldcteos com uma par-
ticipacdo de 29% no mercado, sequido de perto
pela UE, com 28%, e Estados Unidos, com 24%.
A producdo global de leite aumentou 0,9% em
2016 em comparagdo com as taxas de crescimen-
to de 2% e mais nos tiltimos anos.
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EMPRESAS
PRETENDEM

As empresas regionais com produtos certificados
com a Marca Agores esperam conseguir duplicar
ou triplicar as vendas para o mercado do conti-
nente dentro de pouco tempo.

A informacdo € transmitida por Hugo Garcez,
representante da empresa Yogor, que estd a co-
laborar com diversas empresas da Regiao, para
distribuir produtos regionais por uma rede de 100
mercearias e lojas gourmet da cidade de Lishoa.
A marca Yogor conta j& com uma estrutura de
logistica em Lishoa que efetua o transporte da
mercadoria para as lojas e consegue enviar dois
contentores, por més, com produtos regionais.
“Ndo considero que sejamos uma empresa dis-
tribuidora em Lisboa, mas antes uma empresa
acoriana que montou uma logistica que permite
apoiar outras empresas acorianas que pretendem
crescer neste mercado”, assinala.

“Sabemos que existe uma grande margem para
fazer crescer as vendas. J& estamos a falar com
outras empresas ligadas a grande distribuicdo
para colocar 0s nossos produtos, mas precisa de
ser uma evolu¢do passo a passo. Ja existem al-
guns produtores que nao conseguem aumentar
a sua producdo’, frisou.

Hugo Garcez admite que crescer para outras ci-
dades esta dependente do aumento do volume
de vendas. “E preciso criar algum volume de ven-
das para ser rentavel. Tém existido algumas boas
surpresas de produtos acorianos. Provavelmente
vamos alargar a distribuicao para o Porto, Braga e
Aveiro. Acredito queisto serd o futuro para as nos-
sas empresas. Muitas vezes fala-se do mercado
de exportacdo para mercados longinquos, com
custos superiores de transporte, mas devemos
apostar no mercado continental. E um mercado
que reconhece a qualidade dos produtos acoria-
nos e consegue absorver com facilidade a nossa
produgdo. Nao podemos fechar os olhos ao des-
tino que esta mais proximo dos nossos produtos.
E isto que vamos continuar a desenvolver, Estas

feiras sdo muito importantes para divulgar a nos-
sa producdo’, indicou.

A Companhia dos Acores, uma empresa familiar
da ilha Terceira criada ha 20 anos, abriu a primei-
ra loja certificada pela Marca Acores, em Lishoa.
Situada na Avenida Defensores de Chaves, a loja
da Companhia dos Acores conta com mais de
250 produtos de origem acoriana, desde queijos,
manteiga, iogurtes, carne, enchidos, conservas,
compotas, vinhos, licores, aguardentes, cerveja,
refrigerantes, chds, pastelaria e doces tradicionais.
Com uma ligacao muito forte ao mercado con-
tinental, porque abastece as principais lojas da
grande distribuicao, a criagdo de uma loja de
produtos acorianos surgiu como uma evolugao
natural do negdcio.

Angela Amaral, proprietaria da empresa, refere
que esta é a empresa que comercializa o maior
nimero de produtos acorianos no continente e
conta com algumas representagdes em exclusivo
para o mercado nacional.

“Sou a Uinica empresa que representa as queija-
das da Graciosa, a queijaria do Pico, 0 Ponto de
Acticar e os produtos da padaria Gomes. A loja em
Lisboa abriu hd um més e a adesdo tem sido mui-
to positiva. As pessoas, cada vez mais, conhecem
0s Acores e quando se deslocam a loja procuram
os produtos especificos. Por isso, apostamos em
apresentar a maior diversidade de produtos pos-
siveis. Tenho diferentes fornecedores de bolos
lévedos e massa sovada, porque as pessoas em
Lishoa ja tém as suas preferéncias definidas’,
conta a empresdria.

A maioria dos clientes da loja sdo acorianos que
foram viver ou estudar para Lishoa, mas também
turistas que visitaram a Regido e procuram ad-
quirir produtos que encontraram nos Aores.

“A nossa loja tem um ambiente de mercearia,
com bons acessos e facilidade de estaciona-
mento. Acaba por ser um local de visita para os
acorianos no continente e para os turistas que
estiveram nos Acores’, sublinha.

Nesta loja também foi criado um espago para pe-
quenas refeicdes. “As pessoas podem aproveitar
para comer uma queijada, comer um bolo lévedo
com queijo, abrir uma lata de atum e beber um
vinho. Nao servimos refeicdes, mas disponibili-
Zamos Um espago para as pessoas provarem 0s
nossos produtos no interior da loja’, refere.

A empreséria conta que ndo sente problemas
com os transportes de produtos para Lishoa,
porque beneficia de uma experiéncia de 20 anos
ligada ao envio de produtos regionais para o mer-
cado do continente.

“Ja coloco produtos no El Corte Inglés, Continen-
te, Intermaché. Tenho uma logistica montada em
que todos os meus fornecedores de Sao Miguel
colocam no mesmo dia os produtos no transita-
rio, que agrupa os produtos e coloca no contentor
para Lishoa. Nao sentimos dificuldade em colocar
os produtos frescos e nao registamos problemas
com a logistica. 0 facto de estarmos ha 20 anos
no mercado é uma mais-valia para a empresa,
porque ndo € facil juntar dezenas de pequenos
produtores”.



As pesquisas de mercado indicam que a produgdo
de aglicar podera crescer em um terco nos proxi-
mos quatro anos, o que potencialmente baixard
0s precos em 30%, ap6s o fim do sistema de quo-
tas na Unido Europeia.

Apds uma década de quotas, os fabricantes euro-
peus podem, desde o inicio deste més, produzir e
exportar a quantidade de agucar que quiserem.
0 fim das quotas podera também influenciar a
venda deste bem a nivel mundial, jd que a Europa
terd menos necessidade de importar agucar de
Africa e do Caribe.

A industria tem vindo a preparar-se para esta
mudanca de cendrio, hd ja alguns anos, mas o
final das quotas podera pressionar ainda mais os

A 222 edicdo da Feira Internacional de Macau
conta, pela primeira vez, com um pavilhdo dedi-
cado aos paises de lingua portuguesa. Sao quase
200stands’num total de 1.500.

Avolta de uma pequena mesa, visitantes de varias
nacionalidades petiscam queijo de ovelha, pao
com azeite de Tras-os-Montes e vinho do Douro.
A exposicao de produtos e servicos dos paises de
lingua portuguesa, presente na 222 Feira Interna-
cional de Macau, contou com a presenca de quase
duas centenas de stands dedicados a areas como
0s téxteis, construgdo, gastronomia ou turismo.
“Macau é uma porta de entrada para a China. J& é
terceira vez que participamos nesta feira e temos
afinado contatos’, diz Firmino Cordeiro, diretor da

O JOVEM AGRICULTOR WV,

EUROPA PODE FICAR

pregos. Este ano, o preco do agtcar ja caiu 2017,
a pior performance do indice das 22 commodities
compilado pelo Bloomberg. A colheita de cana-
de-aglicar esta em curso na Europa e os indica-
dores iniciais sao de que a producdo serd superior
em Franca e na Alemanha, os principais produto-
res europeus. O Rabobank estima mesmo que a
producdo seja 23% superior nesta campanha. 0
final das quotas ird ajudar as exportacoes euro-
peias de agticar crescerem perto de 50% para 2,2
milhdes de toneladas métricas, de acordo com o
Departamento de Agricultura dos Estados Unidos
da América. As exportacdes francesas poderdo
triplicar, sequndo as estimativas da FranceAgri-
Mer.

A Unido Europeia representou 10% da producdo
mundial de agticar em 2016. Segundo o Rabo-
bank, os precos, que eram historicamente mais
elevados, deverdo entrar em linha com as taxas
globais. Para os consumidores, o fim das quotas
é, em teoria, positivo, indica o Investec Bank, que
aponta ainda a industria farmacéutica e alimen-
tar como beneficidrias da situacdo. A associacao
europeia que congrega as empresas que utilizam
0 agticar (CIUS) vé com bons olhos o fim do siste-
ma de quotas, mas nem todos os fabricantes es-
tao satisfeitos, designadamente os de aglicar de
€ana, que se sentem em posi¢ao menos favordvel
que os restantes face as tarifas mais elevadas.

SERVE DE PORTA DE
ENTRADA PARA A CHINA

Associacdo dos Jovens Agricultores de Portugal.
No corredor ao lado, o brasileiro Carlos Moura,
(EO da Arena Trading, uma empresa aceleradora
de exportagoes, ja correu mundo. Desde a entra-
da em mercados pouco explorados como 0 apoio
a logistica internacional sao varios os conselhos
que presta aos empreendedores. “Ja fiz negdcios
em 35 paises e queremos apostar nos PALOP. 0
nosso foco sao as PME’, conta.

Perto dali, no pavilhdo internacional, hd stands a
promover produtos téxteis, gastronomia, tecno-
logia e Big Data aplicada a industria, com a pre-
senca de especialistas de Angola, Brasil, Coreia do
Sul, China ou Birmania.

A Beijing Motion Picture International ja fez mais

de 30 produgdes para televisdo e cinema. “Ga-
nhamos prémios e as nossas séries originais fo-
ram adaptados as televisoes ocidentais’, explica
o diretor da empresa, Chang Liu.

No hotel The Venetian Macau ha um placard que
resume o intercdmbio entre as varias dreas de ne-
gdcio: ‘global link to sucess’ (ligagao global para
0 5uCesso).

Na ceriménia de abertura da feira, Lionel Leong,
secretdrio de Estado da Economia e Finangas do
Governo de Macau, salientou que esta 222 edicdo
conta com a participacao de 1.500 stands, de
mais de 50 paises e regioes.
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SERA
AVALIADO
POR UMA
ENTIDADE
EXTERNA

-

“0 centro acoriano do leite e lacticinios vai en-
comendar a uma entidade internacionalmente
reconhecida, um estudo comparativo entre o
leite produzido nos Acores e o leite nacional e
internacional. Serd assim mais um passo rumo
a uma melhor e mais objetiva caracteriza-
¢do comparativa do leite acoriano podendo
também contribuir como suporte objetivo de
futuras campanhas de marketing em que pre-
tenda destacar as caracteristicas diferenciado-
ras do leite acoriano’, adiantou Vasco Cordeiro.
0 presidente do executivo acoriano falava na
inauguragao do “IV concurso micaelense Holstein
Frisica de Outono’, que se realizou no fim-de-
semana no Parque de Sao Miguel, em Santana.
Vasco Cordeiro salientou que o estudo ao leite
acoriano sera feito a par “do reconhecimento da
qualidade da manteiga dos Acores”, através dos

estatutos Denominacdo de Origem Protegida
(DOP) ou Indicacdo Geogréfica Protegida (IGP).
“Este conjunto de iniciativas visam contribuir para
umavalorizagdodoleiteeconsequentementepara
o reforco do rendimento de toda a fileira’, disse.
Vasco Cordeiro manifestou-se confiante “no
futuro” do sector agricola, admitindo que o
sector tera “muitos desafios” para vencer, como
€ 0 caso do “preco do leite pago a producdo”
“Apesar de ja ter verificado aumentos recentes
ainda regista um grande diferencial para os pre-
¢os praticados no resto do pais e da Europa, no
fundo e neste dominio aquilo que o governo dos
Acores espera ¢ que a diferenca do preco do leite
pago nos Acores faca uma trajetdria de conver-
géncia progressiva e constante permitindo por
essa via a produgdo ser cada vez mais competitiva
e mais rentavel’, disse Vasco Cordeiro.

CONSUMO DE LEITE EM PORTUGAL
TEVE QUEBRA DE 1790 DESDE 2016

0 consumo de leite em Portugal teve uma que-
bra de 17% desde 2016 devido a “mitos e inver-
dades’, divulgou esta sequnda-feira a federagdo
que representa os produtores e que criou uma
campanha para inverter esta situacao, falando
dos beneficios.

“Assistimos diariamente a ataques ao consumo
do leite através de um conjunto de mitos e de
inverdades relativas a sua incorporagdo na dieta
humana’, disse o presidente da Federacao Nacio-
nal Cooperativas Produtores Leite, Manuel dos
Santos Gomes.

Apesar de serem “infundadas’; tais “suspeitas
sobre o leite levaram a uma quebra em Portu-
gal, sequndo os dados do INE, de 2010 a 2015,

do consumo per capita de 16%. Hoje ja sabemos
que € de 17%", acrescentou o responsavel, que
falava na apresentacdo de uma campanha para
promogao do consumo de leite, no Centro Cultu-
ral de Belém, em Lishoa.

Manuel dos Santos Gomes reforcou que, em Por-
tugal, “assiste-se a uma verdadeira campanha de
desinformacdo contra o consumo de leite e dos
produtos ldcteos fomentada por interesses co-
merciais, nossos antagonistas’.

“lgualmente, surgem correntes filosoficas e
politicas que, defendendo modos de vida e de
alimentacao alternativos e legitimos, fundamen-
tam frequentemente as suas posicoes em argu-
mentos falaciosos e, mais grave, falsos’, referiu.
Ao mesmo tempo, sequndo o responsavel, “o
setor lacteo vive momentos de mudanga a vérios
niveis’, desde logo pelo fim da fixacdo das quotas
leiteiras pela Unido Europeia e por as medidas
de suporte ao setor terem sido “reduzidas a uma
mera rede de sequranca”.

Por essa razao, a FENALAC decidiu criar a cam-
panha “Quero mais leite’, que visa promover o
consumo do leite e sensibilizar para os seus be-
neficios.

Trata-se de uma campanha institucional que es-
tara presente em varios meios (imagem, video e

som) até 2019, retratando o leite — através de va-
rios embaixadores — como um alimento essencial
para um estilo de vida sauddvel.

Falando a agéncia Lusa a margem do encon-
tro, Manuel dos Santos Gomes indicou que, em
causa, esta um investimento de 1,2 milhdes de
euros, 70% do qual suportado por fundos comu-
nitdrios e o restante pela FENALAC.
(aracterizando os produtores de leite como “re-
sistentes” devido as dificuldades do setor, o re-
presentante deu conta de que o retorno também
tem vindo a diminuir.

“0 mercado tem mais oferta do que procura e nés
tivemos de baixar as quotas’, justificou.

De acordo com o presidente da FENALAC, cada
litro de leite estd a custar, em média, 32 céntimos
ao produtor, valor que varia consoante “a quali-
dade”

“Depois € o dono da loja que pde o seu preco e
ai ninguém [nenhum produtor] ganha dinheiro’,
adiantou.

A campanha é apresentada num momento em
que se assinalou o Dia Mundial da Alimentacdo.



H& um novo recorde de produgao de leite para a
raca Holstein. Esta vaca Holstein estabeleceu um
novo recorde de producao de leite de 365 dias
de 35457 Kg de leite, com 1403 Kg de gordura e
1085 Kg de proteina.

Este registo ultrapassa o recorde anterior de 365
dias de 35144 Kg de leite, atingidos pela Ever-
Green-View My Gold-ET, da familia Kestell de
Waldo, Wisconsin.

Para comparagdo, a média real de produgdo para
todos os efectivos dos EUA Holstein registados
em programas de producao em 2016 foi de
11593 Kg.

“A “3918” é um testemunho das excelentes ca-
pacidades de produgdo da raca Holstein’, afirma
Daren Sheffield, especialista em registos de pro-
dugdo. “Ela é um excelente exemplo das capaci-
dades superiores da raca Holstein para a produ-
¢do de leite e componentes.”

ORGANIZA SEMANA
DE CONSCIENCIALIZAGAO PARA O
USO ADEQUADO DO ANTIBIOTICO
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0 objetivo desta campanha é aumentar a cons-
cializagdo sobre os riscos para a salide decorren-
tes da resisténcia aos antibidticos e promover
boas praticas nesta drea, para limitar o surgi-
mento e propagacao de bactérias resistentes em
todo 0 mundo.

ONLY USE
ANTIBIOTICS

ON VETERINARY
PRESCRIPTION

—_—
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AOIE, a OMS e a FAQ estdo a lutar conjuntamente
contra aresisténcia antimicrobiana e desenvolve-
ram uma plataforma online interativa global com
um conjunto de materiais de comunicagdo.

Os agentes antimicrobianos sdo medicamentos
utilizados para tratar infeccdes, particularmente

O JOVEM AGRICULTOR WV,

CONHECA A 3918

Selz-Pralle Dairy em Humbird, Wisconsin, é o
criador e dono da “3918". Ela comegou a sua lac-
tacao recorde em 5 anos e 11 meses de idade.
Atualmente, ela tem duas filhas.

Selz-Pralle Dairy € propriedade de Scott Pralle e
de sua esposa, Pam Selz-Pralle, possuindo 360
vacas Holstein, registrados com uma média de
rebanho de 30.917 quilos de leite, 1.219 libras de
gordura e 969 libras de proteina.

aquelas de origem bacteriana. Esses medica-
mentos sao essenciais para proteger a sadde
humana e animal, bem como o bem-estar dos
animais. 0 uso excessivo ou inadequado pode
levar ao surgimento de bactérias resistentes que
nao respondem ao tratamento com antibidticos,
como se observou nas Ultimas décadas. Este fe-
ndmeno, chamado de resisténcia antimicrobia-
na, que representa uma ameaga para o controlo
de doengas em todo 0 mundo, é uma preocupa-
¢do para a satide humana e animal. Os agentes
antimicrobianos sao um bem piblico global.
“Cada um de nds tem um papel a desempenhar
na luta contra a resisténcia antimicrobiana, ao
fazé-lo, para proteger a eficacia desses tratamen-
tos vitais e, a0 mesmo tempo, nosso futuro”.
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PARA O MERCADO DOS LATICGINIOS

A produgdo mundial de leite deve chegar a 833,5
milhdes de toneladas em 2017, 1,4% a mais do
que em 2016. Grande parte do aumento ante-
cipado devera ocorrer na Asia e nas Américas,
enquanto o setor pode estagnar na Europa e em
Africa e possivelmente enfrentar um declinio na
Oceania. 0 comércio mundial de produtos lacteos
devera aumentar 1,3% em 2017 para 71,6 mi-
Ihdes de toneladas (em equivalente de leite) mar-
cando um sequndo ano de crescimento modesto.
E esperado que o crescimento das exportagoes
venha da América do Norte e da Europa. Apesar
do crescimento lento da producdo de leite, a UE
deverd representar a maior expansdo nas expor-
tacoes, sustentada pelo aumento das vendas de
queijo e leite em p6 desnatado (SMP). Do mes-
mo modo, maiores exportacdes de queijo, mas
também de leite em pd desnatado, deverdo im-
pulsionar os Estados Unidos. Em contrapartida,
prevé-se que as exportacdes da América do Sul,
Oceania, Asia e Africa diminuam em 2017, refle-
tindo principalmente as restricdes de oferta.

Do lado da procura, espera-se que a Asia impul-
sione a expansao, com as importacdes da regido
previstas em cerca de 41 milhdes de toneladas,
1,5% a mais do que em 2016. Dentro da Asia,
a China estd por trés de grande parte desse au-
mento esperado, com suas compras impulsiona-
das pela procura por produtos lacteos de maior
valor acrescentado, em especial queijo e leite em
p6 desnatado.

As importacdes deverao aumentar na Argélia,
Austrélia, Russia, México, Indonésia, Coreia, Ja-
pao, Tailandia e Paquistao. Por outro lado, prevé-
se que as importacdes diminuam significativa-
mente no Brasil, na Arabia Saudita, em Om4, nos
Estados Unidos, na UE, nas Filipinas, no Egito, na
Maldsia, nos Emirados Arabes Unidos, em Cuba,
na Bielorrdssia e na Turquia.

Entre os vérios produtos lacteos, 0 comércio mun-
dial de queijos e leite em pd deverd aumentar em
2017, enquanto o comércio de manteiga e leite
em pd integral podem se contrair.

Depois de subir continuamente por nove meses
a partir de maio de 2016, os pregos internacio-
nais dos produtos lacteos diminuiram por pouco
tempo no inicio de 2017, quando 0 aumento das
entregas pela UE e os Estados Unidos aliviou as
preocupacdes com a oferta. No entanto, os pre-
¢os aumentaram de maio a setembro de 2017,
refletindo um aumento nos precos da manteiga
e aumentos moderados no queijo e leite em pé
inteiro enquanto os precos do leite em pd desna-
tado permaneceram baixos.

Em outubro, o indice diminuiu 4%, enquanto
os importadores mantiveram compras paradas
esperando a tendéncia emergente de disponibi-
lidade de exportacdo da Ocenia.
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QUER AJUDAR OS PRODUTORES VITIMAS
DOS INCENDIOS? COMPRE ESTE PIN!

E um pin de uma ovelha com bolas coloridas,
mas é também uma forma de ajudar os produ-
toresdegadoovinoque perderamanimais, pas-
tagens e instalagoes nos incéndios de Outubro.
Desenhado pela ilustradora Joana Estrela, o
acessorio “celebra a cultura dos pastores da
Serra da Estrela”. Este pin celebra a cultura
dos pastores da Serra da Estrela, que nos dias
festivos teimam em manter vivo o costume
de enfeitar os seus animais com borlas de 13
colorida para assim serem abencoados com
salide e abundancia. Com ele esperamos

incentiva-los a que perseverem na sua activi-
dade, exprimindo apreco e admiracdo pelo seu
trabalho e tradicbes seculares e singular con-
tributo para a manutencao de um ecossistema.
Este pin tem o custo de dez euros e os lucros re-
vertem para a Associacao Nacional de Criadores
de Ovinos Serra da Estrela, um dos locais mais
afectados pelos fogos.
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POSEIZ018

ANO 2018

POSEI - Ajuda aos Produtores de Tabaco

POSEI - Ajuda aos Produt. Culturas Tradicionais

POSEI - Ajuda ao Escoamento de Jovens Bovinos
POSEI - Ajuda a Produgéo Horto-Fruticolas e Flores

POSEI - Armazenagem Privada de Queijo

M8 PRORURAL-+ - Florestacio e Criagdo de Zonas Arborizadas - Saldo (2)
M10 PRORURAL-+ - Agroambiente e Clima - Saldo (2)

M1l PRORURAL:+ - Agricultura Biolégica - Saldo (2)

M13 PRORURAL+ e M2.1 PRORURAL - Zonas Sujeitas a Condic. Naturais ou
Outras - Saldo (2)

M15 PRORURAL+ ¢ M2.4 PRORURAL - Pagamentos por Compromissos Sil-
voambientais e Climaticos - Saldo (2)

POSEI - Prémio ao Abate de Bovinos

POSEI - Ajuda a Manutencgéo da Vinha

POSEI - Ajuda a Inovacgédo e Qualidade Prod. Peciiarias - 12 prestacéo

POSEI - Ajuda aos Produtores de Banana

POSEI - Ajuda a Inovag&o e Qualidade Prod. Pectiarias - 22 prestagéo

POSEI - Prémio aos Produtores de Leite - 22 Prestagéo

(1) Calendario provisorio, sujeito a alteracdes decorrentes de situacdes excecionais.
(2) Condicionado a existéncia de disponibilidade orcamental.

(3) Aguarda publicacdo da Decisao de execucao da Comissao Europeia relativa a alteracdo da taxa de adiantamento de 50%

para 70%.

PAGAMENTO
PREVISTO
ATE AO DIA

28 fev 2018

28 fev 2018

29 mar 2018
29 mar 2018

29 mar 2018

30 abr 2018
30 abr 2018

30 abr 2018

30 abr 2018

30 abr 2018

30 abr 2018

30 abr 2018

30 mai 2018

20 mai 2018

29 jun 2018

29 jun 2018




ALASKA RED

PAT-RED x AIKMANRE x PLANET

O DE PATT ALASKA-RED TV TL TY HRHA
307HD0000E - D.OB24.01.2015
HONLDOGGT 1161 1001

(AL COYME-FARMS SYMPATI PAT-RED
Alto GTPI +2479 en Vermelho e Branco MAE COSTERHOEDG ELASMIALET NE

Aitas Prﬂdu{;f:es de IEiT:E +|5ﬂ8 Lb AVO M GEN-L-BEQ AIKMAM RC TV TL
AVO M RAINYRIDGE RZH PLAMET ELAIME VG-BB-NL 2YR

Longa Vida Produtiva +6.2 LA 305D 10.440KGM 4.6% 475F 3,5% 360P
BISAVO M: ENSENADA TABOO PLANET
Baixas CCS 2.69 BISAVO M: RAINYRIDGE MR BURNS EARA RC EX-91.CAN
201 3 3650 12 435KGM 4.5% 561F 3.4% 48P
Familia: Rainyridge Tony Beauty EX-CAN CRIADOR: DE QOSTERHOF & DG, THE NETHERLANDS

Leize PTAM +1508 Ibs Combinade G+P CFP +34 s

% Gordura XPTAF 003 GorduraPTAF  +5
Proteina %PTAP +0.00

Cekaday Sr.';m.'l!n':ts SCS 269 MErito Meto NM$

Vida Produtiva PL +6.2 Mérito Fuldo CHS

Livabsility LIV +18

%e :Il

T Prenhez Fihas DPR 09  Eficiéncia Alimentar FE

Tw. Prenher CCRIHCR +1.9541.5 Beata- Casesria AZSAD

Facilidade de Parto SCEIDCE .3 Kappa-Caseina A

7
Martes ao Mascer SSB/IDSB 73/6.3 aha 234

CDCE GENETIC EVALUATIONS (AUG. 1017) Fiab.TI%
Makellil]l TIPO+2.09 UBERE +2.21 PERNASE PES+1.29 ST AR R A s v L
[}

Estatura

Extroita
il

CrM BRI RICRCE 8 BURMNE FARE B FX-9]-CAN




JANEIRO

e Prosseguir a preparacao de canteiros
e talhdes cuja terra devera ficar muito
limpa, fofa e sem torroes.

e Semeia-se repolhos, couve-flor, broco-
los, rabanetes, alfaces, favas, ervilhas,
cenouras, espinafres e ainda se podem
plantar alhos.

e Se o0 cebolinho ainda néo estiver seme-
ado, ainda vai a tempo, evitando que
fiquem muito bastos.

e Comega a preparagdo das terras para
as culturas da Primavera, lavrando-as
e deitando estrumes curtidos. Neste
caso deve realizar as devidas correc-
¢oes alcalinas do solo, sendo esta altu-
ra ainda propicia para tal.

o [ neste més que se devem plantar as
arvores e arbustos de forma definitiva,
aproveitando para “fechar” melhor os
tapumes que dividem as pastagens,
lembre-se que “mais vale um mau ano
que um mau vizinho”

e Plantar arvores de fruto; cavar os po-
mares de modo a ndo ofender as rai-
zes. Arrancar as arvores decrépitas e
pouco produtivas, e substitui-las por
outras de boa qualidade e sas; limpar
e raspar os troncos e pernadas princi-
pais das arvores fruteiras dos musgos
e liquenes.

o Mergulhar as vides, podar e meter ba-
celo.

e Limpar as cepas da vinha até as raizes
principais, descascando-as a mao ou
com raspadores apropriados, as quais
devem, em seguida, ser pinceladas ou
pulverizadas com caldas ferro-calcidas
ou oleosas, indicadas para o efeito.

e Desinfectar (com produtos apropria-
dos) as videiras que foram atacadas
pela fumagina ou pelo algodao.

ViD

FEVEREIRO

e Cavar, ou lavrar a fundo, os terrenos
que estejam livres e em bom estado de
enterrar estrumes e adubos fosfatados.
Preparar camas para a sementeira de
meldes, pimentos e tomateiros.

e Semear abdboras, acelgas, alface,
alho-francés, beterraba, cebolas, ce-
nouras, coentros, couve-flor serddia,
couve-de-grelos, espargos, ervilhas,
espinafres, favas, feijao, malaguetas,
melancia (terra tempora), nabicas, na-
bos serodios, pimentos, repolho, salsa,
tomate, tronchudas.

o Plantar batata.

e Iniciar o tratamento das macieiras,
pereiras e pessegueiros contra as co-
chonilhas, ovos de insectos e de 4ca-
ros e formas hibernantes de pedrado;
pulverizagdo com calda bordalesa nas
nespereiras (contra o pedrado), nos
pessegueiros (contra o crivado e a le-
pra) e noutras fruteiras — laranjeiras,
etc. (contra o mildio).

e Prosseguimento da preparacéo das ter-
ras — lavouras, gradagens, adubagdes,
correcgdes alcalinas, estrumacgdes, etc.
— destinadas as culturas da Primavera.

e Reparar bardos, lateiros e ramadas,
substituindo ou endireitando os es-
teios e esticando ou consertando os
arames da vinha.

e Iniciar a enxertia, utilizando castas
apropriadas, nos locais abrigados.

e Cortar as raizes que surjam por cima
da soldadura do enxerto.
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MARGO

e Continuar os trabalhos iniciados em
Fevereiro, nomeadamente os respei-
tantes a adubacgoes, correcgoes, lavras
e cavas, preparando-se os terrenos
para as sementeiras e plantagdes para
o presente més e seguinte.

e De preferéncia regar pela manha, caso
se verifique falta de dgua por escassez
de chuvas, os talhdes da horta onde se
efectuaram as sementeiras.

e Proceder, se o tempo o permitir, as
primeiras sachas das alfaces, alhos e
outras culturas em desenvolvimento.

e Semear na horta milho, luzerna e ou-
tras forragens, aboboras, alfaces, be-
terraba, cenouras, ervilhas, espinafres,
feijoes, melancias, meldes, nabicas, ra-
banetes, salsa, tomates e pepinos.

e Plantar ou transplantar: batatas, cebo-
las, couves e espargos.

e Continuar, nos pomares de macieiras e
pereiras, com os tratamentos contra as
cochonilhas, ovos de insectos, acaros e
formas hibernantes de pedrado.

e Aplicar as fruteiras citricas emulsdes
oleosas depois da floragao.

e Concluir a poda das fruteiras de pe-
vide e das figueiras, e adiantar as de
espinho.

e Adubar as diversas fruteiras que exis-
tam no pomar.

e Pulverizar as laranjeiras com cal em p6
ou ainda em leite.

e Proteger os pessegueiros contra a lepra
e crivado por meio de pulverizagdes
preventivas com calda bordalesa.

e Prosseguir as enxertias com as castas
mais apropriadas, recorrendo as colec-
¢Oes oficiais por oferecerem garantias
para a obtenc¢ao de garfos, e assim con-
seguir uma vinha de qualidade.

e Combate as ndctuas e aos pulgdes com
os produtos quimicos indicados para
o efeito.

Inicio dos tratamentos na vinha contra

o mildio e o oidio com sulfate de cobre

e enxofre.




SERRALHARIA DO OUTEIRO, LDA

296 307 200 | Rua do Outeiro. 68 - Arrifes | geral@serralhariaouteiro.pt
0S5 MAIORES CONSTRUTORES DE REBOQUES AGRICOLAS DOS ACORES




RAGOE

Suinos em Crescimento
Suinos em Gestacao
1 “Suinos em Lactacao-
. :ﬁ?ﬁﬁf'??fr:'ﬁg;'L:it'gﬂa'gl
‘Novilhas
“Novilhos

Viteloes .
IVitE|DS 1




